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　今回の表紙は、河本さん親子♪ 章博さんとつむぎちゃんの年の差はちょうど２９年。そう！ 同
じ誕生日！ 運命を感じますね♡
　章博さんは奥さんとつむぎちゃんの３人暮らし。章博さんの
ご両親と３人でスイカを１１７㌃栽培し、白カブやチンゲンサイ、
今年からキャベツも栽培予定です。昨年１１月に就農し、「作った
スイカを美味しい！ 甘い! と言ってもらえる喜びと、反省を活か
して次の年につなげ、大きくて甘いスイカが作れるよう試行錯
誤できる面白さがありますね」と農業の魅力を話していただき
ました。将来的には、規模拡大や人材雇用も視野に入れた農家
経営を目指しているという章博さん。
　「つむぎの笑顔を見ると疲れも吹っ飛ぶ！」という、溺愛パパと
つむぎちゃんスマイルに幸せをもらった撮影会になりました♡

発　行／新日本海新聞社 中部本社　〒６８２-８５０５ 倉吉市上井町1丁目１５６　☎（０８５８）２６-８３００㈹
　　　　鳥取中央農業協同組合　〒６８２-０８６７ 倉吉市越殿町１４０９　☎（０８５８）２３-３０００㈹　http://www.ja-tottorichuou.or.jp
発行日／令和元年8月4日　　発行エリア／倉吉市・湯梨浜町・三朝町・北栄町・琴浦町

河本　章博さん（29歳7か月）、つむぎちゃん（7か月）
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かわもと あきひろ

　地域の食と農を中心に、自
然・文化・福祉・健康など様々
なカリキュラムを通じて、ともに
地域で活動しあえる仲間づくり
と大人女子力のアップを目指し
ていく女性のための大学です。

令和元年9月～令和2年7月（１年間）
なし
6，000円　※但し、女性会会員は１，０００円引きで5，０００円
授業内容により、別途負担をいただく場合もあります。
女性会活動に参加いただけます。
JA鳥取中央管内の女性で18歳～概ね４５歳まで
あり（但し、生後4か月からのお子様からが対象となります。）
※有料
２0名（新規優先）
令和元年8月30日（金）
ＪＡ鳥取中央生活部生活福祉課（ルミナール事務局）まで、
電話・専用応募用紙・ＦＡＸにて申し込みください。

受 講 期 間
入　学　金
受 講 料

受講対象者
託 児

募 集 定 員
募 集 締 切
申 込 方 法

■
■
■

■
■

■
■
■

募

　集

　要

　項 お申し込み・お問い合わせ先

ＪＡ鳥取中央　生活福祉課（ルミナール事務局）
〒682-0867 鳥取県倉吉市越殿町1409　TEL.（0858）23－3032　FAX.（0858）23－3061

第９期カリキュラム予定第９期カリキュラム予定

第 1 回

第 2 回

第 3 回
第 4 回

第 5 回

第 6 回

第 7 回
第 8 回

第 9 回
第10回

令和元年9月

10月

11月
12月

令和２年2月

3月

4月
5月

6月
7月

入学式
式終了後、説明会を行います

歴史を学ぼう　
倉吉の廃線跡を歩いて、歴史を学びます

そば打ち体験
野菜の収穫体験
中部管内の農作物を収穫します

ハンドメイド手芸
家の光を使って、手芸をします

肉料理教室
親子で肉料理を学びます

自分たちで考えたカリキュラムを行います
卒業記念制作
卒業の思い出に記念品を作ります

卒業旅行
卒業式

※講演内容・日程につきましては、変更となる場合が
　ございますのでご了承ください。

女性大学『ルミナール』
チャレンジ

してみませんか？

ＪＡ鳥取中央

第９期受講生募集中!

小田　秀 料理探究家
ヘルシー！おしゃれ♥なCaféレシピに定評がある。
安全安心な食材を用いた、健康を意識した料理を探究中。
料理教室を開催している。管理栄養士、サプリメントアドバ
イザー、健康運動指導士などの資格を持つ。おうちでごはん!

立秋を迎えましたが、真夏日の暑い日が続きます。旬の枝豆とトマトを使った一品を紹介します。

　サクッとしたアジと食感のアクセントになる枝豆とフレッシュトマトの組み合わせ
です♪ 香味ソースをかけてサラダ感覚でお召し上がりください。

■作り方

■材　料（4人分）

① 枝豆は、小さじ1（材料外）の塩をよくすり込み、そのまま熱湯に入れて3分ほどゆでる。粗熱が取れたら、さやから外す。
② アジは、1切れをひと口大に切って塩、こしょうをふる。
③ トマトはへたを除いてひと口大のくし型に切り、レタス・青じそは、ひと口大にちぎる。
④ 香味ソースを作る。にんにくとしょうがは、みじん切りにして他の調味料と混ぜ合わせる。
⑤ ②のアジの水気をふき、パン粉をつける。フライパンにオリーブオイルを入れ、アジを両面こんがりと焼く。
⑥ 器に、ひと口大にちぎったレタスを敷き、アジ、トマト、青じそ、枝豆をのせて、香味ソースをかける。

枝豆……………………200g
　　　　　　　　　　（正味100g）
　アジ（三枚おろし）…2尾
　塩・こしょう………少々
　パン粉………………適量
オリーブオイル………適量
トマト…………………大1個
レタス…………………100g
青じそ…………………10枚

〈香味ソース〉
　　酢…………………大さじ3
　　しゅうゆ…………大さじ2
　　みりん……………大さじ2
　　オリーブオイル…小さじ1
　　にんにく…………ひとかけ分
　　しょうが…………ひとかけ分

アジと枝豆とトマトの香味ソースかけ

※
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Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
が
全

国
に
誇
る
味
覚
〝
梨
〞

の
シ
ー
ズ
ン
が
や
っ
て

き
ま
し
た
。８
月
か
ら
ハ

ウ
ス
二
十
世
紀
梨
の
出

荷
が
始
ま
り
、８
月
下
旬

に
は
主
軸
の
露
地
栽
培

の
二
十
世
紀
梨
が
出
荷
、

12
月
下
旬
ま
で
生
産
者

が
愛
情
込
め
て
育
て
た

さ
ま
ざ
ま
な
梨
を
消
費

者
の
方
に
お
届
け
し

ま
す
。 い

よ
い
よ〝
梨
〞シ
ー
ズ
ン
が
ス
タ
ー
ト

　
Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
管
内
の
県
中

部
は
全
国
有
数
の
二
十
世
紀
梨

の
産
地
と
し
て
知
ら
れ
、日
本
一

の
生
産
量
を
誇
る
代
表
品
種
。

酸
味
と
上
品
な
甘
さ
の
バ
ラ
ン

ス
が
と
れ
た
爽
や
か
な
味
、シ
ャ

リ
感
と
い
う
特
徴
が
あ
り
、
根

強
い
人
気
が
あ
り
ま
す
。栽
培

の
歴
史
は
１
０
０
年
以
上
あ
り
、

生
産
者
の
高
い
技
術
と
手
間
暇

か
け
た
栽
培
で
歴
史
を
築
き
上

げ
て
き
ま
し
た
。今
シ
ー
ズ
ン
も

ハ
ウ
ス
、露
地
と
も
順
調
に
生
育

し
、
さ
ら
に
大

玉
傾
向
に
あ
り

ま
す
。関
西
を

中
心
に
中
四

国
、関
東
、九
州

な
ど
へ
出
荷

し
、
さ
ら
に
今

年
も
香
港
や
台

湾
、
米
国
な
ど

海
外
へ
の
輸
出

も
予
定
し
て
い

ま
す
。

　
交
配
時
の
低
温

や
５
月
の
乾
燥
な

ど
の
懸
念
も
あ
り

ま
し
た
が
、生
産
者

の
努
力
で
二
十
世

紀
梨
は
ハ
ウ
ス
、露

地
と
も
順
調
に
生
育
し
て
い
ま
す
。

　
新
甘
泉
な
ど
新
品
種
の
人
気
も
高
ま
っ
て

い
ま
す
が
、鳥
取
と
い
え
ば
主
役
は
や
は
り
二

十
世
紀
梨
で
す
。県
中
部
に
は
４
つ
の
生
産

組
織
が
あ
り
、
そ
れ
ぞ
れ
が
特
色
を
出
し
、
切

磋
琢
磨
し
な
が
ら
高
品
質
の
梨
を
出
荷
し
て

い
ま
す
。今
年
も
生
産
者
が
自
信
と
誇
り
を

持
っ
て
育
て
た
お
い
し
い
梨
を
お
届
け
し
ま

す
。多
く
の
方
に
自
慢
の
味
を
味
わ
っ
て
ほ
し

い
と
思
っ
て
お
り
ま
す
。

Ｊ
Ａ
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中
央
梨
連
絡
協
議
会

　
　
寺
地
政
明 

会
長

　みずみずしい果汁と、爽やかな口当たり。さらにきめの細かい果
肉は梨の王様。
　鳥取県は全国有数の梨どころ。なかでもＪＡ鳥取中央は全国一
の二十世紀梨の産地です。

◎露地二十世紀梨　進物価格（円／箱）　　農産部　果実園芸課

販売期間：８月下旬～９月中旬
【問い合わせ先】

倉吉梨選果場　進物取扱い事務所　☎０８５８－２８－６２８６
東郷梨選果場　進物班　　　　　　☎０８５８－３２－２０１４
大栄梨選果場　　　　　　　　　　☎０８５８－４９－１１７４
琴浦梨選果場　進物係　　　　　　☎０８５８－５３－２４００
※その他、直売所、Ａコープでもお取り扱いしています。

 荷姿 規格 入り玉数 倉　吉 東　郷 大　栄 琴　浦
  ４L ２４玉 ６，５００ ６，７００ ６，１００ ６，１００
 

10㎏
 ３L ２８玉 ６，５００ ６，７００ ５，８００ ６，１００

  ２L ３２玉 ６，０００ ６，２００ ５，６００ ５，８００
  L ３６玉 ５，０００ ５，４００ ４，８００ ５，２００
  ４L １２玉 ４，０００ ４，３００ ３，８００ ３，８００
 

５㎏
 ３L １４玉 ４，０００ ４，３００ ３，５００ ３，８００

  ２L １６玉 ３，７００ ４，０００ ３，３００ ３，６００
  L １８玉 ３，１００ ３，３００ ３，０００ ３，０００

令和元年度  露地二十世紀梨進物価格表

全国一の生産量を誇る「二十世紀梨」

近年、人気を集める「新甘泉」

東郷梨の事前検査を行う生産者

主
軸
の
二
十
世
紀
梨

ト
ッ
プ
ブ
ラ
ン
ド
を

維
持
す
る
４
つ
の
生
産
組
織

　
梨
の
出
荷
は
二
十
世
紀
梨
が

中
心
で
す
が
、こ
の
ほ
か
に
さ
ま

ざ
ま
な
品
種
が
続
々
と
旬
を
迎

え
ま
す
。近
年
、
最
も
注
目
を
集

め
て
い
る
の
が
赤
梨
の
〝
新
甘

泉
〞。高
い
糖
度
と
シ
ャ
リ
感
で

進
物
と
し
て
も
人
気
が
高
く
、

栽
培
面
積
も
年
々
増
え
、
今
年

も
前
年
（
37
・
１
㌶
）
を
上
回
る

39
・
４
㌶
で
栽
培
し
て
い
ま
す
。

ま
た
、青
梨
の
〝
な
つ
ひ
め
〞、赤

梨
の
〝
秋
甘
泉
〞、
晩
生
品
種
の

〝
王
秋
〞
な
ど
個
性
あ
る
品
種

も
高
評
価
を
得
て
い
ま
す
。

　
管
内
に
は
４
つ
の
生
産
組
織

が
あ
り
、
生
産
者
は
計
５
７
６

人
。主
軸
の
二
十
世
紀
梨
を
含

め
約
20
種
類
を
栽
培
し
て
い
ま

す
。栽
培
面
積
が
一
番
多
い
二
十

世
紀
梨
の
露
地
栽
培
は
１
５
９
・

７
㌶
あ
り
、
36
万
４
千
箱（
１
箱

10
㌔
）、
約
15
億
２
千
万
円
の
販

売
を
計
画
し
て
い
ま
す
。

　〝
東
郷
梨
〞
で
知
ら
れ
る
東

郷
果
実
部
は
〝
二
十
世
紀
梨
〞

の
出
荷
量
で
は
日
本
一
を
誇
り

ま
す
。選
果
場
横
に
造
成
し
た

果
樹
園
の
取
り
組
み
は
国
も
注

目
す
る
事
業
で
、今
後
、栽
培
面

積
を
２
㌶
か
ら
５
㌶
ま
で
増
や

す
予
定
で
す
。ま
た
今
年
も
東

京
の
高
級
果
実
専
門
店
「
新
宿

高
野
」
で
の
試
食
宣
伝
会
を
計

画
し
、９
月
２
、７
日
を
予
定
し

て
い
ま
す
。

　
ハ
ウ
ス
二
十
世
紀
梨
の
出
荷

量
が
一
番
多
い
琴
浦
梨
生
産
部

は
、「
琴
浦
の
梨
」
の
ブ
ラ
ン
ド

名
で
売
り
出
し
て
い
ま
す
。ま

た
、
消
費
者
に
生
産
者
の
お
も

て
な
し
の
心
を
届
け
よ
う
と
商

標
登
録
し
た
「
琴
浦
の
お
も
て

梨
」
も
積
極
的
に
販
売
し
て
い

き
ま
す
。

　
倉
吉
梨
生
産
部
は
、
二
十
世

紀
梨
の
選
果
履
歴
が
分
か
る
シ

リ
ア
ル
ナ
ン
バ
ー
入
り
の
シ
ー

ル
を
１
玉
ず
つ
貼
っ
て
出
荷
し

て
い
る
ほ
か
、
米
国
へ
の
輸
出

に
も
唯
一
取
り
組
ん
で
い
ま

す
。ま
た
、「
旬
鮮
プ
ラ
ザ
満
菜

館
」
に
専
用
コ
ー
ナ
ー
を
設
け
、

倉
吉
の
梨
を
広
く
Ｐ
Ｒ
し
て
販

売
や
進
物
受
け
付
け
を
行
う
予

定
で
す
。

　
大
栄
果
実
部
は
生
産
者
11
人

と
限
ら
れ
た
人
数
で
栽
培
。少

人
数
を
活
か
し
て
、
よ
り
市
場

と
の
連
携
を
密
に
と
る
こ
と
を

可
能
に
し
、消
費
者
の
ニ
ー
ズ
に

あ
っ
た
品
質
の
高
い
梨
を
出
荷

し
て
い
ま
す
。一
人
一
人
が
こ
だ

わ
り
を
持
っ
て
栽
培
し
て
い
る

た
め
、地
元
か
ら
の
根
強
い
人
気

が
あ
り
ま
す
。

進
む
ジ
ョ
イ
ン
ト
栽
培

おいしい二十世紀梨ができるまでおいしい二十世紀梨ができるまでおいしい二十世紀梨ができるまでおいしい二十世紀梨ができるまで

①剪定・誘引 ②交配 ③摘果

④袋掛け⑤収獲⑥選果

枝が一直線に並んで実がなり、作業の
省力・簡易化につながる「ジョイント栽培」

品　　種 収穫時期 特　　徴

〈ハウス二十世紀〉 ８月上旬 ハウス栽培でひと足早く真夏に食べられます。

〈なつひめ〉

８月中旬
鳥取県オリジナル品種
平成19年に品種登録
果肉はジューシーで柔らかく、甘みの強い青梨。
青梨特有のシャリ感が特徴。

〈新甘泉（しんかんせん）〉

８月下旬
鳥取県オリジナル品種
平成20年に品種登録
甘みが強く、緻密な果肉の赤梨。
赤梨ですが青梨特有のシャリ感もあります。

〈秋栄（あきばえ）〉 ８月下旬 甘みが強く、熟してくると果肉に蜜状のものが入り
ます。果肉は柔らかでシャリ感があります。

〈二十世紀〉

８月下旬～９月中旬
栽培百年の歴史。あふれる果汁と爽やかな酸味によ
り、コクのある甘さが引き出された調和のとれた
食味。

〈秋甘泉（あきかんせん〉） ９月中旬
鳥取県オリジナル品種
平成21年に品種登録
果汁たっぷりで、とても甘い赤梨。

〈あきづき〉 ９月中旬 幸水・豊水・新高を掛け合わせた品種。フルーティー
な香りが特徴で肉質が柔らかく、甘みが強いです。

〈新興（しんこう〉） 10月 晩生梨の代表品種。濃厚な甘さとわずかに感じる酸
味が人気です。

〈王秋（おうしゅう）〉

10月下旬～11月
ラグビーボールのようなユニークな形
極上の食味の大玉で、糖度は12～13度。甘さとみず
みずしい果肉が楽しめ、翌春まで貯蔵可能です。

〈愛宕（あたご）〉

11月下旬～12月 大きいものは２㎏以上にもなります。肉質は柔らか
く、甘く貯蔵性の良い食べ応え抜群の品種です。

〜
Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
が
誇
る
自
慢
の
味
を
全
国
へ
〜

人
気
上
昇
中
の
品
種

　
高
度
な
技
術
が
必
要
と
さ
れ

て
き
た
栽
培
管
理
の
簡
易
化

と
、
早
期
成
園
化
が
同
時
に
可

能
に
な
る
梨
の
ジ
ョ
イ
ン
ト
栽

培
が
広
が
っ
て
い
ま
す
。具
体
的

な
メ
リ
ッ
ト
と
し
て
は
、植
え
付

け
か
ら
成
園
化
ま
で
の
期
間
が

短
く
、
早
期
の
収
獲
が
期
待
で

き
る
ほ
か
、実
を
な
ら
せ
る
枝
が

一
直
線
に
並
ぶ
た
め
作
業
が
省

力
・
簡
易
化
が
可
能
、
樹
勢
が

均
一
化
し
易
く
長
さ
の
そ
ろ
っ

た
枝
が
得
や
す
い
な
ど
が
あ
り

ま
す
。

　
こ
の
う
ち
、
同
Ｊ
Ａ
で
は
湯

梨
浜
町
内
と
北
栄
町
内
の
２
カ

所
、
東
郷
果
実
部
は
湯
梨
浜
町

内
の
１
カ
所
、ジ
ョ
イ
ン
ト
栽
培

に
よ
る
梨
団
地
に
取
り
組
ん
で

い
ま
す
。新
甘
泉
を
主
に
王
秋

な
ど
を
栽
培
し
て
い
て
、ベ
テ
ラ

ン
生
産
者
や
退
職
就
農
者
、
新

規
就
農
者
が
入
植
し
、
定
植
が

完
了
し
ま
し
た
。多
様
な
担
い

手
が
技
術
研
鑽
し
合
う
団
地
と

し
て
も
注
目
さ
れ
て
い
ま
す
。来

年
以
降
、
順
次
収
穫
を
行
う
計

画
で
す
。



▼
特
　集
▲

　
Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
が
全

国
に
誇
る
味
覚
〝
梨
〞

の
シ
ー
ズ
ン
が
や
っ
て

き
ま
し
た
。８
月
か
ら
ハ

ウ
ス
二
十
世
紀
梨
の
出

荷
が
始
ま
り
、８
月
下
旬

に
は
主
軸
の
露
地
栽
培

の
二
十
世
紀
梨
が
出
荷
、

12
月
下
旬
ま
で
生
産
者

が
愛
情
込
め
て
育
て
た

さ
ま
ざ
ま
な
梨
を
消
費

者
の
方
に
お
届
け
し

ま
す
。 い

よ
い
よ〝
梨
〞シ
ー
ズ
ン
が
ス
タ
ー
ト

　
Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
管
内
の
県
中

部
は
全
国
有
数
の
二
十
世
紀
梨

の
産
地
と
し
て
知
ら
れ
、日
本
一

の
生
産
量
を
誇
る
代
表
品
種
。

酸
味
と
上
品
な
甘
さ
の
バ
ラ
ン

ス
が
と
れ
た
爽
や
か
な
味
、シ
ャ

リ
感
と
い
う
特
徴
が
あ
り
、
根

強
い
人
気
が
あ
り
ま
す
。栽
培

の
歴
史
は
１
０
０
年
以
上
あ
り
、

生
産
者
の
高
い
技
術
と
手
間
暇

か
け
た
栽
培
で
歴
史
を
築
き
上

げ
て
き
ま
し
た
。今
シ
ー
ズ
ン
も

ハ
ウ
ス
、露
地
と
も
順
調
に
生
育

し
、
さ
ら
に
大

玉
傾
向
に
あ
り

ま
す
。関
西
を

中
心
に
中
四

国
、関
東
、九
州

な
ど
へ
出
荷

し
、
さ
ら
に
今

年
も
香
港
や
台

湾
、
米
国
な
ど

海
外
へ
の
輸
出

も
予
定
し
て
い

ま
す
。

　
交
配
時
の
低
温

や
５
月
の
乾
燥
な

ど
の
懸
念
も
あ
り

ま
し
た
が
、生
産
者

の
努
力
で
二
十
世

紀
梨
は
ハ
ウ
ス
、露

地
と
も
順
調
に
生
育
し
て
い
ま
す
。

　
新
甘
泉
な
ど
新
品
種
の
人
気
も
高
ま
っ
て

い
ま
す
が
、鳥
取
と
い
え
ば
主
役
は
や
は
り
二

十
世
紀
梨
で
す
。県
中
部
に
は
４
つ
の
生
産

組
織
が
あ
り
、
そ
れ
ぞ
れ
が
特
色
を
出
し
、
切

磋
琢
磨
し
な
が
ら
高
品
質
の
梨
を
出
荷
し
て

い
ま
す
。今
年
も
生
産
者
が
自
信
と
誇
り
を

持
っ
て
育
て
た
お
い
し
い
梨
を
お
届
け
し
ま

す
。多
く
の
方
に
自
慢
の
味
を
味
わ
っ
て
ほ
し

い
と
思
っ
て
お
り
ま
す
。

Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
梨
連
絡
協
議
会

　
　
寺
地
政
明 

会
長

　みずみずしい果汁と、爽やかな口当たり。さらにきめの細かい果
肉は梨の王様。
　鳥取県は全国有数の梨どころ。なかでもＪＡ鳥取中央は全国一
の二十世紀梨の産地です。

◎露地二十世紀梨　進物価格（円／箱）　　農産部　果実園芸課

販売期間：８月下旬～９月中旬
【問い合わせ先】

倉吉梨選果場　進物取扱い事務所　☎０８５８－２８－６２８６
東郷梨選果場　進物班　　　　　　☎０８５８－３２－２０１４
大栄梨選果場　　　　　　　　　　☎０８５８－４９－１１７４
琴浦梨選果場　進物係　　　　　　☎０８５８－５３－２４００
※その他、直売所、Ａコープでもお取り扱いしています。

 荷姿 規格 入り玉数 倉　吉 東　郷 大　栄 琴　浦
  ４L ２４玉 ６，５００ ６，７００ ６，１００ ６，１００
 

10㎏
 ３L ２８玉 ６，５００ ６，７００ ５，８００ ６，１００

  ２L ３２玉 ６，０００ ６，２００ ５，６００ ５，８００
  L ３６玉 ５，０００ ５，４００ ４，８００ ５，２００
  ４L １２玉 ４，０００ ４，３００ ３，８００ ３，８００
 

５㎏
 ３L １４玉 ４，０００ ４，３００ ３，５００ ３，８００

  ２L １６玉 ３，７００ ４，０００ ３，３００ ３，６００
  L １８玉 ３，１００ ３，３００ ３，０００ ３，０００

令和元年度  露地二十世紀梨進物価格表

全国一の生産量を誇る「二十世紀梨」

近年、人気を集める「新甘泉」

東郷梨の事前検査を行う生産者

主
軸
の
二
十
世
紀
梨

ト
ッ
プ
ブ
ラ
ン
ド
を

維
持
す
る
４
つ
の
生
産
組
織

　
梨
の
出
荷
は
二
十
世
紀
梨
が

中
心
で
す
が
、こ
の
ほ
か
に
さ
ま

ざ
ま
な
品
種
が
続
々
と
旬
を
迎

え
ま
す
。近
年
、
最
も
注
目
を
集

め
て
い
る
の
が
赤
梨
の
〝
新
甘

泉
〞。高
い
糖
度
と
シ
ャ
リ
感
で

進
物
と
し
て
も
人
気
が
高
く
、

栽
培
面
積
も
年
々
増
え
、
今
年

も
前
年
（
37
・
１
㌶
）
を
上
回
る

39
・
４
㌶
で
栽
培
し
て
い
ま
す
。

ま
た
、青
梨
の
〝
な
つ
ひ
め
〞、赤

梨
の
〝
秋
甘
泉
〞、
晩
生
品
種
の

〝
王
秋
〞
な
ど
個
性
あ
る
品
種

も
高
評
価
を
得
て
い
ま
す
。

　
管
内
に
は
４
つ
の
生
産
組
織

が
あ
り
、
生
産
者
は
計
５
７
６

人
。主
軸
の
二
十
世
紀
梨
を
含

め
約
20
種
類
を
栽
培
し
て
い
ま

す
。栽
培
面
積
が
一
番
多
い
二
十

世
紀
梨
の
露
地
栽
培
は
１
５
９
・

７
㌶
あ
り
、
36
万
４
千
箱（
１
箱

10
㌔
）、
約
15
億
２
千
万
円
の
販

売
を
計
画
し
て
い
ま
す
。

　〝
東
郷
梨
〞
で
知
ら
れ
る
東

郷
果
実
部
は
〝
二
十
世
紀
梨
〞

の
出
荷
量
で
は
日
本
一
を
誇
り

ま
す
。選
果
場
横
に
造
成
し
た

果
樹
園
の
取
り
組
み
は
国
も
注

目
す
る
事
業
で
、今
後
、栽
培
面

積
を
２
㌶
か
ら
５
㌶
ま
で
増
や

す
予
定
で
す
。ま
た
今
年
も
東

京
の
高
級
果
実
専
門
店
「
新
宿

高
野
」
で
の
試
食
宣
伝
会
を
計

画
し
、９
月
２
、７
日
を
予
定
し

て
い
ま
す
。

　
ハ
ウ
ス
二
十
世
紀
梨
の
出
荷

量
が
一
番
多
い
琴
浦
梨
生
産
部

は
、「
琴
浦
の
梨
」
の
ブ
ラ
ン
ド

名
で
売
り
出
し
て
い
ま
す
。ま

た
、
消
費
者
に
生
産
者
の
お
も

て
な
し
の
心
を
届
け
よ
う
と
商

標
登
録
し
た
「
琴
浦
の
お
も
て

梨
」
も
積
極
的
に
販
売
し
て
い

き
ま
す
。

　
倉
吉
梨
生
産
部
は
、
二
十
世

紀
梨
の
選
果
履
歴
が
分
か
る
シ

リ
ア
ル
ナ
ン
バ
ー
入
り
の
シ
ー

ル
を
１
玉
ず
つ
貼
っ
て
出
荷
し

て
い
る
ほ
か
、
米
国
へ
の
輸
出

に
も
唯
一
取
り
組
ん
で
い
ま

す
。ま
た
、「
旬
鮮
プ
ラ
ザ
満
菜

館
」
に
専
用
コ
ー
ナ
ー
を
設
け
、

倉
吉
の
梨
を
広
く
Ｐ
Ｒ
し
て
販

売
や
進
物
受
け
付
け
を
行
う
予

定
で
す
。

　
大
栄
果
実
部
は
生
産
者
11
人

と
限
ら
れ
た
人
数
で
栽
培
。少

人
数
を
活
か
し
て
、
よ
り
市
場

と
の
連
携
を
密
に
と
る
こ
と
を

可
能
に
し
、消
費
者
の
ニ
ー
ズ
に

あ
っ
た
品
質
の
高
い
梨
を
出
荷

し
て
い
ま
す
。一
人
一
人
が
こ
だ

わ
り
を
持
っ
て
栽
培
し
て
い
る

た
め
、地
元
か
ら
の
根
強
い
人
気

が
あ
り
ま
す
。

進
む
ジ
ョ
イ
ン
ト
栽
培

おいしい二十世紀梨ができるまでおいしい二十世紀梨ができるまでおいしい二十世紀梨ができるまでおいしい二十世紀梨ができるまで

①剪定・誘引 ②交配 ③摘果

④袋掛け⑤収獲⑥選果

枝が一直線に並んで実がなり、作業の
省力・簡易化につながる「ジョイント栽培」

品　　種 収穫時期 特　　徴

〈ハウス二十世紀〉 ８月上旬 ハウス栽培でひと足早く真夏に食べられます。

〈なつひめ〉

８月中旬
鳥取県オリジナル品種
平成19年に品種登録
果肉はジューシーで柔らかく、甘みの強い青梨。
青梨特有のシャリ感が特徴。

〈新甘泉（しんかんせん）〉

８月下旬
鳥取県オリジナル品種
平成20年に品種登録
甘みが強く、緻密な果肉の赤梨。
赤梨ですが青梨特有のシャリ感もあります。

〈秋栄（あきばえ）〉 ８月下旬 甘みが強く、熟してくると果肉に蜜状のものが入り
ます。果肉は柔らかでシャリ感があります。

〈二十世紀〉

８月下旬～９月中旬
栽培百年の歴史。あふれる果汁と爽やかな酸味によ
り、コクのある甘さが引き出された調和のとれた
食味。

〈秋甘泉（あきかんせん〉） ９月中旬
鳥取県オリジナル品種
平成21年に品種登録
果汁たっぷりで、とても甘い赤梨。

〈あきづき〉 ９月中旬 幸水・豊水・新高を掛け合わせた品種。フルーティー
な香りが特徴で肉質が柔らかく、甘みが強いです。

〈新興（しんこう〉） 10月 晩生梨の代表品種。濃厚な甘さとわずかに感じる酸
味が人気です。

〈王秋（おうしゅう）〉

10月下旬～11月
ラグビーボールのようなユニークな形
極上の食味の大玉で、糖度は12～13度。甘さとみず
みずしい果肉が楽しめ、翌春まで貯蔵可能です。

〈愛宕（あたご）〉

11月下旬～12月 大きいものは２㎏以上にもなります。肉質は柔らか
く、甘く貯蔵性の良い食べ応え抜群の品種です。
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。



定
期
貯
金

　ＪＡの事業は農家以外の方でも気軽にご利用いただいております
が、出資をして組合員になればより一層のサービスが受けられ、協
同活動に参加できます。 
　農業に携わっていない方でも、鳥取県中部にお住まいか、または
勤務地が鳥取県中部の方など、一定の要件を満たせば、ご出資をい
ただくことで准組合員にご加入いただけます。 
●出資とは？
　出資は一口1,000円です。出資口数に関わらず、組合員として等
しくサービスをご利用いただけます。出資金は、組合員一人一人の
願いを実現するための大切な資金です。事業活動により剰余がで
た場合には、出資金に対して配当金がつきます。 

詳しくは各支所窓口にお問い合わせください。

あなたも組合員になりませんか

JA鳥取中央北条ライスセンター

のぼりを目印に
おこしください。

●電話/0858-23-1174
●開館時間/9：00～17：00（最終入館/16：40）
●休館日/第１・３・５月曜日（祝日の場合は翌日）、年末年始

　「ドリームちゅうおう人事配置号』ですが、中央会、県内他ＪＡ
も紙媒体での名簿作成を行っていない等の状況をかんがみるととも
に、経費削減、プライバシーの保護等の理由により、昨年から当Ｊ
Ａでも外部への配布を行っておりません。
　人事配置についての情報が必要な場合は、お近くの各支所までお
問い合わせいただきますようお願いいたします。

「ドリームちゅうおう 人事配置号について」

２０１９ ゆりはまJA杯

３，０００円（表彰式、懇親会含む）＋プレー代

開催日 令和元年９月１９日（木）

場 所 旭国際浜村温泉ゴルフ倶楽部 白兎コース

競 技 個人戦 Wぺリア方式

参加料

主 催 JA鳥取中央 東郷支所、羽合支所、泊支所

JA組合員・湯梨浜町民・町内勤務者・JA利用者・関係者の

参加者を募集します。

※お申し込みは８月２３日までにお願いします。

お申込み、お問い合わせは

東郷支所 ３２－２１１１

羽合支所 ３５－３５３１

泊支所 ３４－２５１１

梨の地方発送を承ります！
Ａコープ各店までお問い合わせください。

創業祭を開催します！
Ａコープトピア店

９月20日（金）、21日（土）、22日（日）
Ａコープ赤碕店

９月26日（木）、27日（金）、28日（土）
ぜひお越しください

店舗事業部からのお知らせ

　農業が好きな仲間と一緒に農産物の基礎的な知識
を身につけませんか？
応 募 〆 切：10月25日（金）まで
応募連絡先：ＪＡ鳥取中央農産部果実園芸課（電話 0858-23-3027）

第17期 いきいき農業塾生募集中！

概　要
令和元年10月1日から、消費税の税率が10％に引き上げられます。
また、消費税の引き上げと同時に、低所得者の負担を軽減することを目的として、特定品目の取引について税率（8％）を適用する
「軽減税率制度」が導入されます。
軽減税率の対象となる取引

・飲食料品の譲渡
・新聞の譲渡
　※ここで言う新聞とは、定期購読契約が締結された週2回以上発行される新聞です。
軽減税率制度による影響（主なもの）

●花卉、苗、種もみなどの販売・購入
●素牛など生きた家畜、家畜飼料の販売・購入
●肥料、農薬、その他生産資材、生活資材の購入
●酒類・医薬品の購入
●店内飲食の場合の飲食料品の購入
●委託販売にかかる手数料
●施設（CE・RC）の利用料など

●新聞の購入（※一部売りや増刷注文の場合）
●家の光などの購入

●主食用米、野菜、果実、食肉、生乳、食用鳥卵、
加工食品などの購入

●テイクアウトや宅配などでの飲食料品の購入
●ＪＡや直売所等への米（主食用、醸造用など）、

野菜、果実、（枝）肉など、飲食料用（加工原料
含む）の農畜産物の販売（委託販売含む）

●新聞の購入
　（※定期購読契約で週2回以上発行の場合）

令和元年10月1日～
軽減税率標準税率

現行

全て対象取引

適用時期
区　　分

消費税率 8.0％ 10.0％ 8.0％

※軽減税率制度に伴う免税事業者の判定や簡易課税制度への影響や
　2023年に開始される適格請求書等保存方式（インボイス制度）への対応などが今後必要になります。

消費税法改正（軽減税率制度など）の概要について

第3回あぐりキッズスクールあぐりキッズスクール
　７月６日、湯梨浜クラスの親子３５人は鳥取短期大学の調理実習室で親子料理教室を開きました。
　鳥取短期大学の亀崎教授から指導を受け、地元の新鮮な食材を使い化学調味料を使わない野菜本来の旨みを活かす調理
を学びました。
　慣れない手つきで包丁を握るスクール生も親子で協力し、昆布やかつお節から丁寧に出汁を取りお味噌汁や肉じゃがを作り
ました。
　でき上がった料理を味わった参加者からは「美味しい」「家のお味噌汁と違う」と笑顔で声が上り、料理を通して食や農の大
切さを知り、安心・安全・新鮮な地元食材の美味しさを実感していました。

湯梨浜
クラス
湯梨浜
クラス

ボクにも
やらせてー
ボクにも
やらせてー

気をつけてね気をつけてね

もうちょっと

かな？
もうちょっと

かな？

豆
腐
は
手
の
上
で
き
れ
る
ぜ
！

シェフの風格が
美
味
し
く
で
き
ま
し
た
ー
！

先生お世話になりました

いただきまーす！



女 性 会女 性 会 青壮年部青壮年部
地域内交流会

　琴浦町で地域内交流会を開き、会員ら約
50人が参加しました。スイートコーンの収
穫体験や大山乳業農業協同組合の工場見学、
意見交換会などを行いました。
　スイートコーンの収穫体験では、収穫方法
などの説明を受けた後、会員らは手早く収穫
していき１人５本ずつ持ち帰りました。
　また、大山乳業では美味しい牛乳ができる
までの工程などについて学び、牛乳やヨーグ
ルトの製造工程を見学しました。
　その後、鳥取県中部管内の食材を使った昼
食を堪能し、意見交換会を行いました。

『夏季研修会に参加しました！』
　ＪＡ鳥取中央青壮年部は７月13日にＪＡ鳥取県青壮年連盟が主催す
る夏季研修会に参加しました。発表大会・講演会・懇親会があり、発表大会
では県内盟友の思いや主張、青壮年部活動を発表しました。最優秀者は中
四国大会に出場できるのですが、残念ながら中央からの出場は叶いませ
んでした。その他施設園芸についての講演や普段会う事がない盟友との
交流・情報交換もでき、盟友同士の絆を深める機会になりました。

各支部の活動を
紹介します!!

世界に一つのマイ箸作り～文化部交流研修会～
　文化部交流研修会を倉吉市の「日曜工房」で開き、会員17人が参加しま
した。この研修会は支部間の交流と親睦を深めるために、年に一回開催し
ています。
　箸作りでは、イチョウの木材を
使って、一つ一つ丁寧に成形し、か
んなとやすりで整えたあと、好きな
言葉を焼き入れて世界に一つのマ
イ箸を完成させました。自分の名前
や「元気」「ダイエット」など個性あ
ふれる文字を入れ、「いまから使う
のが楽しみ」と話していました。 丁寧にかんなで箸を削る会員たち 青年の主張を行う松本俊一さん（倉吉支部）

収穫体験の様子

　
今
回
、
登
場
し
て
い
た
だ
く
の
は
笹
浪
亨
祐
さ
ん
で
す
。

　
亨
祐
さ
ん
は
、
北
海
道
出
身
。
約
２５
年
間
会
社
に
務
め
、
営
業
職
に
就
い
て

い
ま
し
た
。
当
時
の
赴
任
地
の
宮
城
県
仙
台
市
で
「
農
業
体
験
募
集
」
の
広
告

に
子
ど
も
た
ち
と
参
加
し
、
そ
こ
で
知
り
合
っ
た
地
元
の
農
家
さ
ん
と
の
交
流
が

き
っ
か
け
と
な
っ
て
農
業
に
興
味
を
持
つ
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。「
子
ど
も
た
ち
を

自
然
の
中
で
育
て
た
い
と
い
う
気
持
ち
と
、
東
日
本
大
震
災
を
経
験
し
た
こ
と

で
価
値
観
が
変
わ
り
、
食
糧
は
で
き
る
だ
け
自
分
で
作
り
た
い
と
思
う
よ
う
に

な
っ
た
」
と
言
い
ま
す
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今
ま
で
と
は
違
う
人
生
を
考
え
始
め
た
亨
祐
さ
ん
は

大
阪
へ
転
勤
後
、
移
住
に
つ
い
て
の
情
報
収
集
を
始
め
、
就
農
相
談
会
な
ど
に

も
足
を
運
ぶ
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
鳥
取
県
の
新
規
就
農
者
に
対
す
る
サ
ポ
ー

ト
体
制
の
充
実
と
新
規
就
農
者
の
定
着
率
が
高
か
っ
た
こ
と
が
決
め
手
と
な
り

３
年
前
の
２
０
１
６
年
、
琴
浦
町
を
移
住
先
に
決
め
ま
し
た
。
先
ず
は
、
ア
グ

リ
ス
タ
ー
ト
研
修
制
度
で
１
年
間
の
見
習
い
研
修
を
受
け
た
後
、
認
定
新
規
就

農
者
と
な
り
、
現
在
は
奥
さ
ん
と
二
人
で
西
瓜
8.8
㌃
と
ミ
ニ
ト
マ
ト
１１
㌃
を
栽

培
し
て
い
ま
す
。「
ま
だ
ま
だ
、
経
験
不
足
と
い
う
こ
と
も
あ
っ
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温
度
管
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害
虫
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対
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に
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輩
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れ
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懸
命
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切
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真
剣
に
農
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取
り
組
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私
の
よ
う
な
就
農
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２
年
目

の
初
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作
っ
た
西
瓜
や
ミ
ニ
ト
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も
美
味
し
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と
言
っ
て
も
ら
え
た
時

に
は
凄
く
嬉
し
か
っ
た
」
と
亨
祐
さ
ん
は
笑
顔
で
話

し
ま
す
。

　
今
後
は
、「
色
々
と
農
業
に
つ
い
て
教
え
て
も
ら
っ

た
こ
と
を
恩
返
し
の
意
味
も
込
め
て
、
新
た
に
農
業

を
始
め
る
人
達
に
伝
え
て
い
き
た
い
。
そ
の
た
め
に

も
、
ま
ず
は
良
質
の
作
物
が
安
定
し
て
作
れ
る
よ
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に
技
術
を
身
に
つ
け
て
、
就
農
者
が
減
少
し
て
い
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現
状
に
少
し
で
も
役
立
て
た
い
」と
い
う
目
標
を
も
っ

て
い
ま
す
。
農
業
を
始
め
る
に
あ
た
っ
て一番
大
事
な

の
は
「
や
る
気
」
だ
と
い
う
亨
祐
さ
ん
。
次
世
代
に

農
業
を
つ
な
ぐ
架
け
橋
に
な
れ
る
よ
う
頑
張
っ
て
下

さ
い
。
応
援
し
て
い
ま
す
！

琴浦町 ミニトマト生産者　笹 浪 亨 祐  さん（50）
ささ ゆうきょうなみ

農業とは『自己の成長』と
『ワークライフバランス』

～次代を担う～

　今回登場していただくのは、よってみたい菜にモロヘイヤやバジルなど
蔬菜を出荷されている川﨑丈央（42）さんです。
　趣味の料理好きからハーブにはまり、15年以上前に町営の農園で自家
消費の野菜と一緒に栽培を始めました。川﨑さんの仕事は運送業です
が、７年前に畑の維持管理のため、祖父が使っていたハウスを引き継いだ
事から栽培の範囲が広がっていったそうです。
　「農業の魅力は自由度にある」とおっしゃる川﨑さん。栽培のマニュアル
に書かれている事はコピペばかりで「何故？！」に対する理由が書いてない
事に不満があるそうです。「人がしない事をやってみたい！ 失敗しても、こ
うしたら駄目だというのをやってみたい！」という気持ちからモロヘイヤを
ハウスいっぱいに大量につくってみたり、ハウスの中でさつまいもやジャガ
イモを作ってみたりもしたそうです。モロヘイヤは４年目になるそうです
が、当初は何㎝間隔で植えるとどのくらいの高さになるのか試してみたく
なり、50㎝間隔で植えて摘芯しないでいると、なんと３ｍを越えてハウス
の天井までいってしまったとか（ひぇ～！）。そんな試行錯誤の繰り返しですが、知りたい事は自分が納得するためにもやってみる。当
然の結果になる事も多いけど、好きにできる自由さが面白くそこに農業の魅力や醍醐味を感じるとのことでした。
　そんな好奇心いっぱいの川﨑さんにモロヘイヤのオススメの食べ方を聞くと「お味噌汁の具ですね。あの粘り気が思ったよりも
広がります。汁全体がとろっとして美味しいですよ。葉をざく切りにして味噌を溶いてからいれるのがコツです」との事。納豆やオク
ラと併せたネバネバ３兄弟で夏バテ防止の健康管理は万全ですね♡
　今後の目標について尋ねると「本格的な農家になる事ですね。引き継げる良好な状態のハウスがあれば、組合に誘って下さる方
もありますし、新しい野菜や変わり種にもどんどんチャレンジしていきたいですね」と語る川﨑さん。快活で溢れるバイタリティーと
遊び心を忘れずに、これからも頑張って下さい！
　ここでよってみたい菜の村中店長からひとこと「お盆が近づき売出しが始まります。お花やお供えを取り揃えてお待ちしています
ので、ぜひ当店によってみないなぁ～！！」

川﨑丈央さん・淳子さん　東伯郡三朝町森川﨑丈央さん・淳子さん　東伯郡三朝町森
かわさきともひさ じゅんこ

農業の魅力は自由度にあり！
倉吉市八屋150-1　営業時間／9時～18時　TEL／47-4197　定休日／なし

旬鮮プラザ 中電工

八屋
公民館

倉吉消防署

水道局

山根動物
病院

八屋
バス停

パチンコ
パラダイス

竹田
橋

至　三朝

至　倉吉駅

ぶどう・ハウス二十世紀梨・盆花ほか
たくさん取り揃えています。

是非お近くの直売所へお立ち寄り下さい。



　ブロッコリーは、ビタミンC、カロテンや鉄分も含まれる緑黄色
野菜の代表です。濃い緑と独特の風味は鮮度がよいほどいっそう引
き立ちます。
　ブロッコリーは保水力のある有機質に富む土壌を好むので、良質
の堆肥を十分に施すようにします。根は湿害に弱く、根腐れを起こ
し枯れやすいので、水たまりが生じないよう、畑の排水に留意しま
しょう。

あなたもチャレンジ!
ブロッコリーブロッコリー

畑の準備・植えつけ

追肥・土寄せ

35～40㎝

120㎝

本葉5、6枚のころ、根鉢を崩さないよ
うに浅植えする。植えつけ後は水を
たっぷりとかける

荒起こし
　苦土石灰100g/㎡
　堆肥2～3㎏/㎡
元肥
　化成肥料150g/㎡
　（N・P・K＝8・8・8）

植えつけ1週間後に1回め、その20日
後に2回めの追肥と土寄せをする。
側花蕾も収穫するときは、頂花蕾収
穫後にさらに追肥する

2回めの追肥後、
畝の肩の土を株元へ寄せておく

1・2回め追肥
化成肥料
70～80g/㎡

収　　穫
頂花蕾

花蕾が大きくなり、花弁が見えるよう
になるまでに収穫する

側花蕾も順次収穫する

側花蕾

地域情報
発信室

　今回ご紹介するのは、琴浦町
在住の吉田隆春さんです。名前
を聞いてピンときた方もいるの
ではないでしょうか？ そう！ 吉
田さんは琴浦町で知る人ぞ知
る、手品師のおひとりなんです！
　地域の福祉施設や、敬老会、ＪＡの農業祭などで数々の手品を披露してきた吉
田さん。なんと手品歴は３０年以上！ 手品を始めたきっかけは自衛隊に勤務して
いた時の忘年会で披露したこと。「自分のしたことで周りの人が笑顔になるの
が、うれしくもあり、面白かったね！」と手品を始めたきっかけを話します。今は白
ネギとブロッコリーを栽培しながら農業と趣味の手品を極める日々だそうです。
　吉田さんの人生のモットーは、『ありのままで生きる』「飾らないで気楽に声を
かけ話したりすること。そうしたら本当の自分をわかってくれる人は必ずいる」と
話し、「とにかく人間は一人では生きていかれない。助け合いながら生きている
動物だから失敗したっていい、何事もやってみることに意味があり、行動に移す
ことで勇気がつく。手品も段取りを考えて人前に出てやるのは勇気がいるけど
やっぱり人が笑うとうれしいね笑」人に見てもらって楽しませたい、多くの人の
笑顔がみたいとの思いから、衣装を派手にしたり、小道具を大きくしたりと工夫
してみるそうです。吉田さんの飾らない生き方、そして常に挑戦していくその姿
勢が、自然に人とのつながりを深め、笑顔の輪が広がっていくのだと感じまし
た。今後の目標は？と聞くと「シンガーソングライター！！！」しかも「“手作りギター”
でね！」と、まだまだ新しい事に挑戦していく、吉田さんらしい答えと笑顔に元気
をもらった取材となりました♪

琴浦町

吉 田 　 隆 春 さん

手品を披露する吉田さん

吉田さんの手品に集まる子どもたち

よし たか はるだ

　鳥取県食肉センターで行
われ、県内から40頭（ＪＡ
鳥取中央からは23頭）の肉
牛が出品され、肥育技術が
競われました。
　審査の結果、衣笠健一郎
さんが見事、金賞を受賞！
その他の結果は以下の通り
です。受賞されたみなさん
おめでとうございました！

第10回鳥取和牛宣伝販売会6/29

畜

　
　産

　
　部

　農事組合法人、集落営農組織、営農センター職員ら約60人が参加し研
修会を開きました。
　初めに、県農林水産部の高木瑞記麿専技主幹が効率的な畦畔管理の
方法などを説明し、ＪＡ共済連鳥取が「農業リスク診断について」と題
した講義を行いました。
　その後、ほ場でリモコン式草刈機を実演し、安定した場所から機体を
操作して安全・安心で快適に作業できることなどを確認しました。

水田農業経営体育成協議会研修7/3

　梨「二十世紀」の古木「百年樹」の前で「東郷梨」の豊作祈願祭を
行いました。
　神事後には、交配、袋掛けを体験した町立東郷小学校３年生43
人が梨の学習発表をし、「二十世紀」や「なつひめ」、「新甘泉」など
を紹介した手作りポスター、梨をモチーフにしたゆるキャラを披
露しました。
　また「りんごなし」など新しい梨を創作、梨の交配時に使う花粉
が自動で出てくる筆など新しい機械の提案もイラストを交えて
発表しました。

東郷梨豊作祈願祭
～湯梨浜町二十世紀梨を大切にする街づくり委員会～

7/4
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　長瀬神社で豊作祈願祭を行い、生産者、運送会社、ＪＡ関係者ら
10人が参加しました。
　神事の後、令和元年度ぶどう運送検討会を行い、運送運賃につ
いて協議しました。
　同部会の神崎勝治部会長は「今年は生育が順調で最高の仕上が
り。大豊作になることと生産者の努力が報われるようにと思いを
込めて祈願した。羽合ぶどうを多くの消費者に食べていただきた
い」と話しました。

羽合ぶどう豊作祈願
　　～ＪＡ鳥取中央羽合ぶどう部会～

7/16
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　販売対策会議を開き、生産者、取引市場関係者、行政、ＪＡ関係
者ら約40人が参加しました。
　生育は順調で、３Ｌ中心の４Ｌよりの大玉傾向が予想されま
す。今年も、適期収穫で、品質を重視した梨の出荷、的確な市場情
報を送り有利販売に努めることなどの販売方針を参加者全員で
確認しました。
　今年は、155人が梨「二十世紀」を中心に75.9㌶で栽培。20万
2,700箱（１箱＝10㌔）、９億1,762万円の出荷、販売を目指し
ます。

琴浦梨販売対策会議
　　～ＪＡ鳥取中央琴浦梨生産部～

　鳥取県倉吉農業改良普及所は、ＪＡ鳥取中央倉吉西瓜生産部と河島
農具製作所との共同で「スイカトンネル支柱運搬器具」を開発しまし
た。スイカ収穫用運搬車に器具を取り付け、一回に約100本の支柱を
運ぶことができます。通常の担いで運ぶ作業と比べて、歩行距離が従
来の５分の１から７分の１に短縮。１人で準備から片づけまでが可能
で、軽労化、効率化により生産拡大につなげていきます。
　運搬器具は、鉄製の骨組みで、全長（最大）２ｍ４㎝、全高（最大）１ｍ
64㎝、全幅（作業時最大）２ｍ48㎝、重量90㌔。移動時は支柱を受ける
両サイドの骨組みを折りたた
み、99㎝になります。トンネ
ルに合わせた幅や長さの調節
も可能。作業負担の軽減で高
齢生産者の面積維持、若手生
産者や新規就農者の参入、面
積拡大につなげていきます。
　販売額は９万8,000円（税
抜）12月の発売を予定してい
ます。

一度に１００本運べる“スイカトンネル支柱運搬器具”が完成！

7/8
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リモコン式草刈機の実演の様子

豊作を祈願する生産者ら

豊作を祈願する東郷果実部の寺地政明部長

要望を伝える市場関係者

左から野儀さん、衣笠さん、
㈲とうはく畜産・山下社長、山本専務

実用性を確認する倉吉西瓜生産部員

BMS

12

12

11

11

格付け

A-５

A-５

A-５

A-５

名　前

衣笠健一郎

㈲とうはく畜産

野儀　弘子

㈲とうはく畜産

褒　　賞

金　　　賞

銀　　　賞

銅　　　賞

特別賞（マーケットニーズ賞）



“ いつでもそばに” みんなのＪＡ

小学生が農業体験！
～倉吉市学校給食食材供給部会～

6/26
　ＪＡ鳥取中央倉吉市学校給食食材供給部会は、
倉吉市立成徳小学校の４年生26人を対象に農業
体験学習を行いました。
　畑は同部会の会員である坂本真理子さんの畑
で、児童達は会員やＪＡ職員らとともに、ジャガ
イモの収穫とサツマイモの苗植えを行いました。
　その後、収穫したばかりのジャガイモを使って
カレーライスとジャガバターを作って食べま
した。
　参加した児童は、「土の深いところまでジャガ
イモを掘っていって楽しかった」と笑顔で話しま
した。

サマードリームフェア7/5
　㈱ＪＡ中央サービスは、北栄町で農機具、自動車などの合同展示会「2019
サマードリームフェア」を開き、訪れた大勢の来場者には、かき氷が振舞わ
れました。他にも、先着500名様に記念品の進呈などもあり大いに賑わいを
見せていました。
　会場には多種多様な農機具や自動車などが所狭しとならび、訪れた来場
者は社員やメーカースタッフと相談しながら、希望の商品を買い求めてい
ました。
　同社の中田洋一代表取締役社長は「来場者である生産者には笑顔で心の
こもったアドバイスを心掛け、信頼を強められるフェアにしたい」と呼びか
けました。

今年も大盛況！
～北条砂丘ぶどうデラウェア祭り～

7/15
　ＪＡ鳥取中央北条ぶどう生産部は第14回目と
なる北条砂丘ぶどうデラウェア祭りを盛大に行
い、朝から大勢の来場者で賑わいました。
　先着200人にデラウェア１パックのサービス
や、進物用のデラウェア販売のコーナーには長蛇
の列ができました。
　また、抽選会も行い、デラウェア１箱や、北条ぶ
どう加工部『★キラッと★』が作ったぶどうの加
工品セットをプレゼントしました。

７月期いきいき農業塾7/25
　倉吉市のバイテクセンターで行われ、受講生
16人が参加しました。
　まず最初に、ＪＡの営農指導員がナス科植物の
栽培管理とジャガイモの収穫・保存・調理の際の
注意点などを説明。その後、実習としてトマト、ナ
ス、ピーマン、ジャガイモの収穫を行いました。
　受講生たちは、作業を分担しながら、気持ちの
良い汗を流していました。
　 次回の講座は８月21日、秋冬野菜（キャベツ、
ハクサイ等）の播種、植え付けを行う予定です。

第８期女性大学「ルミナール」卒業式7/18
　第８期目となる女性大学「ルミナール」の卒業式を開催しました。
　今期は、椎茸の植菌体験、デコ巻きずし作り、正月リース作りなど、計10回
にわたる食と農、生活に関するカリキュラムを行いました。
　卒業式では、受講生15人を代表し、松本章代さんが「今までのカリキュラ
ムの中で一番心に残っているのは卒業旅行。岩美の海岸の美しさに改めて
気づくことができた。また、第８期女性大学ルミナールの受講生と出会えた
ことが忘れられない思い出になった」と挨拶。
　卒業式終了後には、北条ぶどう加工部『★キラッと★』の部員が作った地
元食材を使った料理を食べて受講生同士の親睦を深めました。

【団体の部】
順 位

優　勝
６　位
７　位
10  位

チ ー ム
三朝Ａチーム
三朝Ｂチーム
大 栄 チ ー ム
東伯Ｂチーム

【個人の部】
順 位

準優勝
６　位
７　位
９　位
10  位

氏 　 名
谷本いく代
杉本　　収
駒川久美子
高野美智恵
谷本　博巳

チ ー ム
三朝Ａチーム
東伯Ａチーム
三朝Ａチーム
三朝Ｂチーム
三朝Ａチーム

ジャガイモを収穫する児童

説明を受けながら試乗する来場者（左）

デラウェアを買い求める来場者

卒業記念撮影

ジャガイモの収穫をする受講生

JA鳥取中央 営農企画部 営農企画課 
　　　　☎0858-23-3019（武田）

　鳥取市の「白兎グラウンド・ゴルフ場」で行われました。
　県内３つのＪＡから12チームずつ勝ち上がった精鋭36チーム、総勢216
名によって争われ熱戦が繰り広げられました。そして団体では見事三朝Ａ
チームが優勝！ 団体、個人の入賞者は以下の通りです！ 
おめでとうございました！

ＪＡバンク鳥取年金友の会グラウンド・ゴルフ県大会7/19

　協同活動の柱である支所の明確なビジョンを示すことで、組合員へ“見える化”し、地域の活性化への地域貢献、組織基盤の強化、アクティ
ブメンバーズシップの確立を図るため、全13支所で様々な取り組みを行っております。

地域に寄り添う支所の取り組み

赤碕支所
毎月第2水曜日にちょっぴりプレゼント

大栄支所
7月８日に七夕短冊展示と大栄西瓜試食

東伯支所
地元の小学校で交通安全教室

河北、三朝、東郷、羽合、泊、東伯…地元
のまつりへの参加

大鴨…年金振込の週に来所された利用
者にプレゼント

久米…玄関に花を飾る花いっぱい運動

関金…「一休（一服）コーナー」で利用者
との懇談の場提供（開催中）

北条…ハロウィン、バレンタインデー
に来所された利用者にプレゼント

今後の予定

団体の部 優勝の三朝Ａチーム
個人の部 準優勝の

谷本いく代さん



　ＪＡ鳥取中央の特産品の一つ、キャベツの植え付けが行われています。管
内全体としては、81人の生産者が48.2㌶の面積でキャベツを栽培しており、
1,788㌧、１億9,854万円の出荷販売を計画しています。
　同ＪＡ子会社の㈱グリーンファーム大黒では１㌶の面積でキャベツを栽
培し、社員の前田良行さんは「病害虫の防除を徹底し、いいキャベツを一玉で
も多く出荷したい」と話していました。
　同社も所属する同ＪＡ倉吉秋冬野菜生産部では今年、75人の生産者が40
㌶の面積でキャ
ベツ、13㌶の面
積 で ブ ロ ッ コ
リーを栽培。
　キャベツの植
え 付 け は ７ 月
1 6 日 か ら 始
まっており、７
月下旬から８月
中旬にかけて植
え付けのピーク
をむかえます。
９月中下旬から
出荷が始まる予
定です。

キャベツの植え付け作業始まる7/26
　第32回グラウンド・ゴルフ大会が燕趙園で行われ、会員134人が参加しま
した。
　会員の健康促進や会員同士の親睦を深めるために行われており、会員は日
頃の成果を発揮し熱戦を繰り広げました。
　大会結果は以下の通りです。おめでとうございました！

優　勝 引地Ａチーム 236打

準優勝 引地Ｂチーム 249打

３　位 門田Ａチーム 249打

JA鳥取中央東郷支所年金友の会グラウンド・ゴルフ大会7/５

　７月８日から17日にかけて各支所で上期支所運営員会が行われました。
　各支所の運営委員とＪＡ役職員が参加し、農作物の販売状況や、信用事業、
子会社の事業運営についてなどを報告しました。
　また、今回から准組合員の運営委員も参加し、ＪＡでは准組合員を「地域農
村を共に支えるパートナー」と位置付け、より一層参画してもらうため、今後
利用者懇談会などを開催していくことを伝えました。
　皆様からいただいた意見、要望は今後のＪＡ事業の運営に活かしていき
ます。

上期支所運営員会

　旬をむかえているぶどうの査定会が各地区で開かれました。
　７月24日には、羽合ぶどう部会が羽合ピオーネの出荷協議会並びに査定
会を行い、平均糖度16.8度と例年並みに甘く、食味も良い高品質のぶどうに
仕上がりました。同部会では、34戸の生産者が約501㌃の面積でぶどうを栽
培し、約54㌧、約7,745万円の出荷販売を目指します。
　また、７月３日には北条デラウェアの査定会を行い、平均糖度19.3度と例
年並みの仕上がりとなりました。
　今年もおいしいぶどうを是非ご賞味ください！

ぶどう査定会～羽合ピオーネ、北条デラウェア～

　ＪＡ鳥取中央の特産品の一つ、デラウェアの収穫が７月上旬から下旬にか
けて行われました。
　今年は、６月から７月上旬に晴れの日が続き、日照時間も確保できたため
平年並みの高品質なぶどうに仕上がりました。
　北条支所ぶどう生産部の幸田茂さんは「大衆ぶどうとしておいしいと言っ
てもらえるぶどうを目指し栽培していく」と意気込みを話していました。
　同部では、69人の生産者が690㌃で栽培し、65㌧、5,752万円を目標に取
り組みます。

ぶどう「デラウェア」収穫作業に汗
　助け合い組織「コスモスの会」は、第２回「コスモスの会」運営委員会を本所
で行い、関係者ら約30人が参加しました。
　最初に、ＪＡ職員が上期の活動報告をした後、各地区の委員が今後予定さ
れている活動などについて報告しました。次に、会員研修会の内容が話し合
われ、各委員から出た意見を基に手芸として「折紙で作るつまようじ入れ」、
簡単にできる「ちらし寿司とデザート作り」が企画されました。
　ＪＡ鳥取中央の河野正人代表理事常務は「色々な活動を通じて助け合い、
会員同士が楽しみながら親睦を深めることができる場としたい」と話しま
した。

第２回「コスモスの会」運営委員会

　ＪＡ鳥取中央ではファン付き作業服の取り扱いを始めました。炎天下で作
業する生産者に活用してもらい、熱中症患者の減少につなげていきます。
　この作業服は、背中に２つのファンがついており、風を送り服内に循環さ
せることで、汗を蒸発させ、熱中症のリスクを下げます。ハウスの中では外気
温よりもさらに気温が上昇し熱中症のリスクも高まることから、こまめな水
分補給や、暑い時間の作業を避けるなどの注意を呼びかけるとともに、ファ
ン付き作業服の普及にも努めていきます。
　作業服を着て、スイカの収穫を行った同ＪＡ大栄西瓜組合協議会の山脇篤
志会長は「ハウスの中でも涼しく農作業ができ、体感温度も下がり体調管理
もしやすくなるため、生産者にも広めていきたい」と話していました。
　ご購入、詳細については各営農センター資材課、生活部生活福祉課、各支所
窓口にお問い合わせください。

ファン付き作業服で夏場の農作業を乗り切ろう！

　ＪＡ鳥取中央管内では、特産品であるらっきょうの植え付け作業が７月中
旬から順調に行われています。
　北栄町のほ場では、天野英次さん、多美枝さん夫婦が植え付け作業に汗を
流し、「作付管理を徹底して行い、来年も品質の良いらっきょうを引き続き出
荷していきたい」と意気込みを話していました。
　ＪＡ鳥取中央らっきょう生産部では今年度、「洗い」と「根付き」合わせて
183人の生産者が約60㌶で栽培し、1，012㌧、６億1，354万9，257円の出
荷、販売となりました。

らっきょうの植え付け順調

デラウェアの収穫を行う幸田さん キャベツの植え付けを行う前田さん

らっきょうの植え付けを行う天野さん夫婦

コスモスの会 運営委員会の様子

質問する委員

挨拶を行う山根組合長

作業服を着てスイカの収穫を行う山脇会長

　農事組合法人四王寺営農組合は創立10周年を迎え、記念式典を行いました。役
員功労者として坂根國之さん、前坂英雄さんと３つの事業協力団体に感謝状が贈
られました。
　同組合は2006年に６集落７地区の広域集落営農組織の任意組合として創立
し、2009年に法人化しました。「水田農業の持続的な発展と地域農業の振興」を基
本理念とし、2015年からはアイガモ農法による栽培期間減農薬栽培による米作
りや、白ネギ、梨の栽培を開始。田植えや稲刈り、シイタケ植菌体験など地域住民と
一体となった取り組みを行い、地域に密着した活動を続けてきました。
　今後も、一層の団結と飛躍を誓い、同組合の山根裕生組合長は「活動を次世代に
つないでいくとともに、組合員のさらなる結集を高めたい」と話しました。

四王寺営農組合10周年迎え更なる結集を図る7/21

　７月８日から19日にかけて、農林中央金庫の新入職員２人のＪ
Ａ現地研修を受け入れました。
　農林中央金庫では毎年、新入職員に対し、ＪＡや組合員とかかわ
る体験を通して協同組合について考える機会を与えることを目的
に約２週間のＪＡ現地研修を行っています。
　本店で金融事務をしている佐伯萌衣さん（23）と三條真惟子さん

（22）は17日、18日の二日間、倉吉市で農家民泊を体験。水稲を中
心に秋冬葱栽培をしている大江博文さんの白ネギほ場で、雑草を
鎌で刈って集める作業を体験しました。佐伯さんは「暑い中での作
業はとても大変だったが、同時に食べ物をありがたくいただこう
という気持ちが芽生えた」と話し、三條さんは「研修で学んだこと
を活かして自分の役割や使命をはたし、地域のためになる働きを
していきたい」と話していました。

農林中央金庫新入職員が農業研修7/17

優勝した引地Aチーム

佐伯萌衣さん 三條真惟子さん

団
　
　体

優　勝 前田　　剛 32打

準優勝 前田　　哲 35打

３　位 前田　莞子 35打

個
　
　人



　ＪＡ鳥取中央の特産品の一つ、キャベツの植え付けが行われています。管
内全体としては、81人の生産者が48.2㌶の面積でキャベツを栽培しており、
1,788㌧、１億9,854万円の出荷販売を計画しています。
　同ＪＡ子会社の㈱グリーンファーム大黒では１㌶の面積でキャベツを栽
培し、社員の前田良行さんは「病害虫の防除を徹底し、いいキャベツを一玉で
も多く出荷したい」と話していました。
　同社も所属する同ＪＡ倉吉秋冬野菜生産部では今年、75人の生産者が40
㌶の面積でキャ
ベツ、13㌶の面
積 で ブ ロ ッ コ
リーを栽培。
　キャベツの植
え 付 け は ７ 月
1 6 日 か ら 始
まっており、７
月下旬から８月
中旬にかけて植
え付けのピーク
をむかえます。
９月中下旬から
出荷が始まる予
定です。

キャベツの植え付け作業始まる7/26
　第32回グラウンド・ゴルフ大会が燕趙園で行われ、会員134人が参加しま
した。
　会員の健康促進や会員同士の親睦を深めるために行われており、会員は日
頃の成果を発揮し熱戦を繰り広げました。
　大会結果は以下の通りです。おめでとうございました！

優　勝 引地Ａチーム 236打

準優勝 引地Ｂチーム 249打

３　位 門田Ａチーム 249打

JA鳥取中央東郷支所年金友の会グラウンド・ゴルフ大会7/５

　７月８日から17日にかけて各支所で上期支所運営員会が行われました。
　各支所の運営委員とＪＡ役職員が参加し、農作物の販売状況や、信用事業、
子会社の事業運営についてなどを報告しました。
　また、今回から准組合員の運営委員も参加し、ＪＡでは准組合員を「地域農
村を共に支えるパートナー」と位置付け、より一層参画してもらうため、今後
利用者懇談会などを開催していくことを伝えました。
　皆様からいただいた意見、要望は今後のＪＡ事業の運営に活かしていき
ます。

上期支所運営員会

　旬をむかえているぶどうの査定会が各地区で開かれました。
　７月24日には、羽合ぶどう部会が羽合ピオーネの出荷協議会並びに査定
会を行い、平均糖度16.8度と例年並みに甘く、食味も良い高品質のぶどうに
仕上がりました。同部会では、34戸の生産者が約501㌃の面積でぶどうを栽
培し、約54㌧、約7,745万円の出荷販売を目指します。
　また、７月３日には北条デラウェアの査定会を行い、平均糖度19.3度と例
年並みの仕上がりとなりました。
　今年もおいしいぶどうを是非ご賞味ください！

ぶどう査定会～羽合ピオーネ、北条デラウェア～

　ＪＡ鳥取中央の特産品の一つ、デラウェアの収穫が７月上旬から下旬にか
けて行われました。
　今年は、６月から７月上旬に晴れの日が続き、日照時間も確保できたため
平年並みの高品質なぶどうに仕上がりました。
　北条支所ぶどう生産部の幸田茂さんは「大衆ぶどうとしておいしいと言っ
てもらえるぶどうを目指し栽培していく」と意気込みを話していました。
　同部では、69人の生産者が690㌃で栽培し、65㌧、5,752万円を目標に取
り組みます。

ぶどう「デラウェア」収穫作業に汗
　助け合い組織「コスモスの会」は、第２回「コスモスの会」運営委員会を本所
で行い、関係者ら約30人が参加しました。
　最初に、ＪＡ職員が上期の活動報告をした後、各地区の委員が今後予定さ
れている活動などについて報告しました。次に、会員研修会の内容が話し合
われ、各委員から出た意見を基に手芸として「折紙で作るつまようじ入れ」、
簡単にできる「ちらし寿司とデザート作り」が企画されました。
　ＪＡ鳥取中央の河野正人代表理事常務は「色々な活動を通じて助け合い、
会員同士が楽しみながら親睦を深めることができる場としたい」と話しま
した。

第２回「コスモスの会」運営委員会

　ＪＡ鳥取中央ではファン付き作業服の取り扱いを始めました。炎天下で作
業する生産者に活用してもらい、熱中症患者の減少につなげていきます。
　この作業服は、背中に２つのファンがついており、風を送り服内に循環さ
せることで、汗を蒸発させ、熱中症のリスクを下げます。ハウスの中では外気
温よりもさらに気温が上昇し熱中症のリスクも高まることから、こまめな水
分補給や、暑い時間の作業を避けるなどの注意を呼びかけるとともに、ファ
ン付き作業服の普及にも努めていきます。
　作業服を着て、スイカの収穫を行った同ＪＡ大栄西瓜組合協議会の山脇篤
志会長は「ハウスの中でも涼しく農作業ができ、体感温度も下がり体調管理
もしやすくなるため、生産者にも広めていきたい」と話していました。
　ご購入、詳細については各営農センター資材課、生活部生活福祉課、各支所
窓口にお問い合わせください。

ファン付き作業服で夏場の農作業を乗り切ろう！

　ＪＡ鳥取中央管内では、特産品であるらっきょうの植え付け作業が７月中
旬から順調に行われています。
　北栄町のほ場では、天野英次さん、多美枝さん夫婦が植え付け作業に汗を
流し、「作付管理を徹底して行い、来年も品質の良いらっきょうを引き続き出
荷していきたい」と意気込みを話していました。
　ＪＡ鳥取中央らっきょう生産部では今年度、「洗い」と「根付き」合わせて
183人の生産者が約60㌶で栽培し、1，012㌧、６億1，354万9，257円の出
荷、販売となりました。

らっきょうの植え付け順調

デラウェアの収穫を行う幸田さん キャベツの植え付けを行う前田さん

らっきょうの植え付けを行う天野さん夫婦

コスモスの会 運営委員会の様子

質問する委員

挨拶を行う山根組合長

作業服を着てスイカの収穫を行う山脇会長

　農事組合法人四王寺営農組合は創立10周年を迎え、記念式典を行いました。役
員功労者として坂根國之さん、前坂英雄さんと３つの事業協力団体に感謝状が贈
られました。
　同組合は2006年に６集落７地区の広域集落営農組織の任意組合として創立
し、2009年に法人化しました。「水田農業の持続的な発展と地域農業の振興」を基
本理念とし、2015年からはアイガモ農法による栽培期間減農薬栽培による米作
りや、白ネギ、梨の栽培を開始。田植えや稲刈り、シイタケ植菌体験など地域住民と
一体となった取り組みを行い、地域に密着した活動を続けてきました。
　今後も、一層の団結と飛躍を誓い、同組合の山根裕生組合長は「活動を次世代に
つないでいくとともに、組合員のさらなる結集を高めたい」と話しました。

四王寺営農組合10周年迎え更なる結集を図る7/21

　７月８日から19日にかけて、農林中央金庫の新入職員２人のＪ
Ａ現地研修を受け入れました。
　農林中央金庫では毎年、新入職員に対し、ＪＡや組合員とかかわ
る体験を通して協同組合について考える機会を与えることを目的
に約２週間のＪＡ現地研修を行っています。
　本店で金融事務をしている佐伯萌衣さん（23）と三條真惟子さん

（22）は17日、18日の二日間、倉吉市で農家民泊を体験。水稲を中
心に秋冬葱栽培をしている大江博文さんの白ネギほ場で、雑草を
鎌で刈って集める作業を体験しました。佐伯さんは「暑い中での作
業はとても大変だったが、同時に食べ物をありがたくいただこう
という気持ちが芽生えた」と話し、三條さんは「研修で学んだこと
を活かして自分の役割や使命をはたし、地域のためになる働きを
していきたい」と話していました。

農林中央金庫新入職員が農業研修7/17

優勝した引地Aチーム

佐伯萌衣さん 三條真惟子さん

団
　
　体

優　勝 前田　　剛 32打

準優勝 前田　　哲 35打

３　位 前田　莞子 35打

個
　
　人



“ いつでもそばに” みんなのＪＡ

小学生が農業体験！
～倉吉市学校給食食材供給部会～

6/26
　ＪＡ鳥取中央倉吉市学校給食食材供給部会は、
倉吉市立成徳小学校の４年生26人を対象に農業
体験学習を行いました。
　畑は同部会の会員である坂本真理子さんの畑
で、児童達は会員やＪＡ職員らとともに、ジャガ
イモの収穫とサツマイモの苗植えを行いました。
　その後、収穫したばかりのジャガイモを使って
カレーライスとジャガバターを作って食べま
した。
　参加した児童は、「土の深いところまでジャガ
イモを掘っていって楽しかった」と笑顔で話しま
した。

サマードリームフェア7/5
　㈱ＪＡ中央サービスは、北栄町で農機具、自動車などの合同展示会「2019
サマードリームフェア」を開き、訪れた大勢の来場者には、かき氷が振舞わ
れました。他にも、先着500名様に記念品の進呈などもあり大いに賑わいを
見せていました。
　会場には多種多様な農機具や自動車などが所狭しとならび、訪れた来場
者は社員やメーカースタッフと相談しながら、希望の商品を買い求めてい
ました。
　同社の中田洋一代表取締役社長は「来場者である生産者には笑顔で心の
こもったアドバイスを心掛け、信頼を強められるフェアにしたい」と呼びか
けました。

今年も大盛況！
～北条砂丘ぶどうデラウェア祭り～

7/15
　ＪＡ鳥取中央北条ぶどう生産部は第14回目と
なる北条砂丘ぶどうデラウェア祭りを盛大に行
い、朝から大勢の来場者で賑わいました。
　先着200人にデラウェア１パックのサービス
や、進物用のデラウェア販売のコーナーには長蛇
の列ができました。
　また、抽選会も行い、デラウェア１箱や、北条ぶ
どう加工部『★キラッと★』が作ったぶどうの加
工品セットをプレゼントしました。

７月期いきいき農業塾7/25
　倉吉市のバイテクセンターで行われ、受講生
16人が参加しました。
　まず最初に、ＪＡの営農指導員がナス科植物の
栽培管理とジャガイモの収穫・保存・調理の際の
注意点などを説明。その後、実習としてトマト、ナ
ス、ピーマン、ジャガイモの収穫を行いました。
　受講生たちは、作業を分担しながら、気持ちの
良い汗を流していました。
　 次回の講座は８月21日、秋冬野菜（キャベツ、
ハクサイ等）の播種、植え付けを行う予定です。

第８期女性大学「ルミナール」卒業式7/18
　第８期目となる女性大学「ルミナール」の卒業式を開催しました。
　今期は、椎茸の植菌体験、デコ巻きずし作り、正月リース作りなど、計10回
にわたる食と農、生活に関するカリキュラムを行いました。
　卒業式では、受講生15人を代表し、松本章代さんが「今までのカリキュラ
ムの中で一番心に残っているのは卒業旅行。岩美の海岸の美しさに改めて
気づくことができた。また、第８期女性大学ルミナールの受講生と出会えた
ことが忘れられない思い出になった」と挨拶。
　卒業式終了後には、北条ぶどう加工部『★キラッと★』の部員が作った地
元食材を使った料理を食べて受講生同士の親睦を深めました。

【団体の部】
順 位

優　勝
６　位
７　位
10  位

チ ー ム
三朝Ａチーム
三朝Ｂチーム
大 栄 チ ー ム
東伯Ｂチーム

【個人の部】
順 位

準優勝
６　位
７　位
９　位
10  位

氏 　 名
谷本いく代
杉本　　収
駒川久美子
高野美智恵
谷本　博巳

チ ー ム
三朝Ａチーム
東伯Ａチーム
三朝Ａチーム
三朝Ｂチーム
三朝Ａチーム

ジャガイモを収穫する児童

説明を受けながら試乗する来場者（左）

デラウェアを買い求める来場者

卒業記念撮影

ジャガイモの収穫をする受講生

JA鳥取中央 営農企画部 営農企画課 
　　　　☎0858-23-3019（武田）

　鳥取市の「白兎グラウンド・ゴルフ場」で行われました。
　県内３つのＪＡから12チームずつ勝ち上がった精鋭36チーム、総勢216
名によって争われ熱戦が繰り広げられました。そして団体では見事三朝Ａ
チームが優勝！ 団体、個人の入賞者は以下の通りです！ 
おめでとうございました！

ＪＡバンク鳥取年金友の会グラウンド・ゴルフ県大会7/19

　協同活動の柱である支所の明確なビジョンを示すことで、組合員へ“見える化”し、地域の活性化への地域貢献、組織基盤の強化、アクティ
ブメンバーズシップの確立を図るため、全13支所で様々な取り組みを行っております。

地域に寄り添う支所の取り組み

赤碕支所
毎月第2水曜日にちょっぴりプレゼント

大栄支所
7月８日に七夕短冊展示と大栄西瓜試食

東伯支所
地元の小学校で交通安全教室

河北、三朝、東郷、羽合、泊、東伯…地元
のまつりへの参加

大鴨…年金振込の週に来所された利用
者にプレゼント

久米…玄関に花を飾る花いっぱい運動

関金…「一休（一服）コーナー」で利用者
との懇談の場提供（開催中）

北条…ハロウィン、バレンタインデー
に来所された利用者にプレゼント

今後の予定

団体の部 優勝の三朝Ａチーム
個人の部 準優勝の

谷本いく代さん



　ブロッコリーは、ビタミンC、カロテンや鉄分も含まれる緑黄色
野菜の代表です。濃い緑と独特の風味は鮮度がよいほどいっそう引
き立ちます。
　ブロッコリーは保水力のある有機質に富む土壌を好むので、良質
の堆肥を十分に施すようにします。根は湿害に弱く、根腐れを起こ
し枯れやすいので、水たまりが生じないよう、畑の排水に留意しま
しょう。

あなたもチャレンジ!
ブロッコリーブロッコリー

畑の準備・植えつけ

追肥・土寄せ

35～40㎝

120㎝

本葉5、6枚のころ、根鉢を崩さないよ
うに浅植えする。植えつけ後は水を
たっぷりとかける

荒起こし
　苦土石灰100g/㎡
　堆肥2～3㎏/㎡
元肥
　化成肥料150g/㎡
　（N・P・K＝8・8・8）

植えつけ1週間後に1回め、その20日
後に2回めの追肥と土寄せをする。
側花蕾も収穫するときは、頂花蕾収
穫後にさらに追肥する

2回めの追肥後、
畝の肩の土を株元へ寄せておく

1・2回め追肥
化成肥料
70～80g/㎡

収　　穫
頂花蕾

花蕾が大きくなり、花弁が見えるよう
になるまでに収穫する

側花蕾も順次収穫する

側花蕾

地域情報
発信室

　今回ご紹介するのは、琴浦町
在住の吉田隆春さんです。名前
を聞いてピンときた方もいるの
ではないでしょうか？ そう！ 吉
田さんは琴浦町で知る人ぞ知
る、手品師のおひとりなんです！
　地域の福祉施設や、敬老会、ＪＡの農業祭などで数々の手品を披露してきた吉
田さん。なんと手品歴は３０年以上！ 手品を始めたきっかけは自衛隊に勤務して
いた時の忘年会で披露したこと。「自分のしたことで周りの人が笑顔になるの
が、うれしくもあり、面白かったね！」と手品を始めたきっかけを話します。今は白
ネギとブロッコリーを栽培しながら農業と趣味の手品を極める日々だそうです。
　吉田さんの人生のモットーは、『ありのままで生きる』「飾らないで気楽に声を
かけ話したりすること。そうしたら本当の自分をわかってくれる人は必ずいる」と
話し、「とにかく人間は一人では生きていかれない。助け合いながら生きている
動物だから失敗したっていい、何事もやってみることに意味があり、行動に移す
ことで勇気がつく。手品も段取りを考えて人前に出てやるのは勇気がいるけど
やっぱり人が笑うとうれしいね笑」人に見てもらって楽しませたい、多くの人の
笑顔がみたいとの思いから、衣装を派手にしたり、小道具を大きくしたりと工夫
してみるそうです。吉田さんの飾らない生き方、そして常に挑戦していくその姿
勢が、自然に人とのつながりを深め、笑顔の輪が広がっていくのだと感じまし
た。今後の目標は？と聞くと「シンガーソングライター！！！」しかも「“手作りギター”
でね！」と、まだまだ新しい事に挑戦していく、吉田さんらしい答えと笑顔に元気
をもらった取材となりました♪

琴浦町

吉 田 　 隆 春 さん

手品を披露する吉田さん

吉田さんの手品に集まる子どもたち

よし たか はるだ

　鳥取県食肉センターで行
われ、県内から40頭（ＪＡ
鳥取中央からは23頭）の肉
牛が出品され、肥育技術が
競われました。
　審査の結果、衣笠健一郎
さんが見事、金賞を受賞！
その他の結果は以下の通り
です。受賞されたみなさん
おめでとうございました！

第10回鳥取和牛宣伝販売会6/29

畜

　
　産

　
　部

　農事組合法人、集落営農組織、営農センター職員ら約60人が参加し研
修会を開きました。
　初めに、県農林水産部の高木瑞記麿専技主幹が効率的な畦畔管理の
方法などを説明し、ＪＡ共済連鳥取が「農業リスク診断について」と題
した講義を行いました。
　その後、ほ場でリモコン式草刈機を実演し、安定した場所から機体を
操作して安全・安心で快適に作業できることなどを確認しました。

水田農業経営体育成協議会研修7/3

　梨「二十世紀」の古木「百年樹」の前で「東郷梨」の豊作祈願祭を
行いました。
　神事後には、交配、袋掛けを体験した町立東郷小学校３年生43
人が梨の学習発表をし、「二十世紀」や「なつひめ」、「新甘泉」など
を紹介した手作りポスター、梨をモチーフにしたゆるキャラを披
露しました。
　また「りんごなし」など新しい梨を創作、梨の交配時に使う花粉
が自動で出てくる筆など新しい機械の提案もイラストを交えて
発表しました。

東郷梨豊作祈願祭
～湯梨浜町二十世紀梨を大切にする街づくり委員会～
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　長瀬神社で豊作祈願祭を行い、生産者、運送会社、ＪＡ関係者ら
10人が参加しました。
　神事の後、令和元年度ぶどう運送検討会を行い、運送運賃につ
いて協議しました。
　同部会の神崎勝治部会長は「今年は生育が順調で最高の仕上が
り。大豊作になることと生産者の努力が報われるようにと思いを
込めて祈願した。羽合ぶどうを多くの消費者に食べていただきた
い」と話しました。

羽合ぶどう豊作祈願
　　～ＪＡ鳥取中央羽合ぶどう部会～

7/16
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　販売対策会議を開き、生産者、取引市場関係者、行政、ＪＡ関係
者ら約40人が参加しました。
　生育は順調で、３Ｌ中心の４Ｌよりの大玉傾向が予想されま
す。今年も、適期収穫で、品質を重視した梨の出荷、的確な市場情
報を送り有利販売に努めることなどの販売方針を参加者全員で
確認しました。
　今年は、155人が梨「二十世紀」を中心に75.9㌶で栽培。20万
2,700箱（１箱＝10㌔）、９億1,762万円の出荷、販売を目指し
ます。

琴浦梨販売対策会議
　　～ＪＡ鳥取中央琴浦梨生産部～

　鳥取県倉吉農業改良普及所は、ＪＡ鳥取中央倉吉西瓜生産部と河島
農具製作所との共同で「スイカトンネル支柱運搬器具」を開発しまし
た。スイカ収穫用運搬車に器具を取り付け、一回に約100本の支柱を
運ぶことができます。通常の担いで運ぶ作業と比べて、歩行距離が従
来の５分の１から７分の１に短縮。１人で準備から片づけまでが可能
で、軽労化、効率化により生産拡大につなげていきます。
　運搬器具は、鉄製の骨組みで、全長（最大）２ｍ４㎝、全高（最大）１ｍ
64㎝、全幅（作業時最大）２ｍ48㎝、重量90㌔。移動時は支柱を受ける
両サイドの骨組みを折りたた
み、99㎝になります。トンネ
ルに合わせた幅や長さの調節
も可能。作業負担の軽減で高
齢生産者の面積維持、若手生
産者や新規就農者の参入、面
積拡大につなげていきます。
　販売額は９万8,000円（税
抜）12月の発売を予定してい
ます。

一度に１００本運べる“スイカトンネル支柱運搬器具”が完成！
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リモコン式草刈機の実演の様子

豊作を祈願する生産者ら

豊作を祈願する東郷果実部の寺地政明部長

要望を伝える市場関係者

左から野儀さん、衣笠さん、
㈲とうはく畜産・山下社長、山本専務

実用性を確認する倉吉西瓜生産部員

BMS

12

12

11

11

格付け

A-５

A-５

A-５

A-５

名　前

衣笠健一郎

㈲とうはく畜産

野儀　弘子

㈲とうはく畜産

褒　　賞

金　　　賞

銀　　　賞

銅　　　賞

特別賞（マーケットニーズ賞）



女 性 会女 性 会 青壮年部青壮年部
地域内交流会

　琴浦町で地域内交流会を開き、会員ら約
50人が参加しました。スイートコーンの収
穫体験や大山乳業農業協同組合の工場見学、
意見交換会などを行いました。
　スイートコーンの収穫体験では、収穫方法
などの説明を受けた後、会員らは手早く収穫
していき１人５本ずつ持ち帰りました。
　また、大山乳業では美味しい牛乳ができる
までの工程などについて学び、牛乳やヨーグ
ルトの製造工程を見学しました。
　その後、鳥取県中部管内の食材を使った昼
食を堪能し、意見交換会を行いました。

『夏季研修会に参加しました！』
　ＪＡ鳥取中央青壮年部は７月13日にＪＡ鳥取県青壮年連盟が主催す
る夏季研修会に参加しました。発表大会・講演会・懇親会があり、発表大会
では県内盟友の思いや主張、青壮年部活動を発表しました。最優秀者は中
四国大会に出場できるのですが、残念ながら中央からの出場は叶いませ
んでした。その他施設園芸についての講演や普段会う事がない盟友との
交流・情報交換もでき、盟友同士の絆を深める機会になりました。

各支部の活動を
紹介します!!

世界に一つのマイ箸作り～文化部交流研修会～
　文化部交流研修会を倉吉市の「日曜工房」で開き、会員17人が参加しま
した。この研修会は支部間の交流と親睦を深めるために、年に一回開催し
ています。
　箸作りでは、イチョウの木材を
使って、一つ一つ丁寧に成形し、か
んなとやすりで整えたあと、好きな
言葉を焼き入れて世界に一つのマ
イ箸を完成させました。自分の名前
や「元気」「ダイエット」など個性あ
ふれる文字を入れ、「いまから使う
のが楽しみ」と話していました。 丁寧にかんなで箸を削る会員たち 青年の主張を行う松本俊一さん（倉吉支部）

収穫体験の様子
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。
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琴浦町 ミニトマト生産者　笹 浪 亨 祐  さん（50）
ささ ゆうきょうなみ

農業とは『自己の成長』と
『ワークライフバランス』

～次代を担う～

　今回登場していただくのは、よってみたい菜にモロヘイヤやバジルなど
蔬菜を出荷されている川﨑丈央（42）さんです。
　趣味の料理好きからハーブにはまり、15年以上前に町営の農園で自家
消費の野菜と一緒に栽培を始めました。川﨑さんの仕事は運送業です
が、７年前に畑の維持管理のため、祖父が使っていたハウスを引き継いだ
事から栽培の範囲が広がっていったそうです。
　「農業の魅力は自由度にある」とおっしゃる川﨑さん。栽培のマニュアル
に書かれている事はコピペばかりで「何故？！」に対する理由が書いてない
事に不満があるそうです。「人がしない事をやってみたい！ 失敗しても、こ
うしたら駄目だというのをやってみたい！」という気持ちからモロヘイヤを
ハウスいっぱいに大量につくってみたり、ハウスの中でさつまいもやジャガ
イモを作ってみたりもしたそうです。モロヘイヤは４年目になるそうです
が、当初は何㎝間隔で植えるとどのくらいの高さになるのか試してみたく
なり、50㎝間隔で植えて摘芯しないでいると、なんと３ｍを越えてハウス
の天井までいってしまったとか（ひぇ～！）。そんな試行錯誤の繰り返しですが、知りたい事は自分が納得するためにもやってみる。当
然の結果になる事も多いけど、好きにできる自由さが面白くそこに農業の魅力や醍醐味を感じるとのことでした。
　そんな好奇心いっぱいの川﨑さんにモロヘイヤのオススメの食べ方を聞くと「お味噌汁の具ですね。あの粘り気が思ったよりも
広がります。汁全体がとろっとして美味しいですよ。葉をざく切りにして味噌を溶いてからいれるのがコツです」との事。納豆やオク
ラと併せたネバネバ３兄弟で夏バテ防止の健康管理は万全ですね♡
　今後の目標について尋ねると「本格的な農家になる事ですね。引き継げる良好な状態のハウスがあれば、組合に誘って下さる方
もありますし、新しい野菜や変わり種にもどんどんチャレンジしていきたいですね」と語る川﨑さん。快活で溢れるバイタリティーと
遊び心を忘れずに、これからも頑張って下さい！
　ここでよってみたい菜の村中店長からひとこと「お盆が近づき売出しが始まります。お花やお供えを取り揃えてお待ちしています
ので、ぜひ当店によってみないなぁ～！！」

川﨑丈央さん・淳子さん　東伯郡三朝町森川﨑丈央さん・淳子さん　東伯郡三朝町森
かわさきともひさ じゅんこ

農業の魅力は自由度にあり！
倉吉市八屋150-1　営業時間／9時～18時　TEL／47-4197　定休日／なし

旬鮮プラザ 中電工

八屋
公民館

倉吉消防署

水道局

山根動物
病院

八屋
バス停

パチンコ
パラダイス

竹田
橋

至　三朝

至　倉吉駅

ぶどう・ハウス二十世紀梨・盆花ほか
たくさん取り揃えています。

是非お近くの直売所へお立ち寄り下さい。
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　ＪＡの事業は農家以外の方でも気軽にご利用いただいております
が、出資をして組合員になればより一層のサービスが受けられ、協
同活動に参加できます。 
　農業に携わっていない方でも、鳥取県中部にお住まいか、または
勤務地が鳥取県中部の方など、一定の要件を満たせば、ご出資をい
ただくことで准組合員にご加入いただけます。 
●出資とは？
　出資は一口1,000円です。出資口数に関わらず、組合員として等
しくサービスをご利用いただけます。出資金は、組合員一人一人の
願いを実現するための大切な資金です。事業活動により剰余がで
た場合には、出資金に対して配当金がつきます。 

詳しくは各支所窓口にお問い合わせください。

あなたも組合員になりませんか

JA鳥取中央北条ライスセンター

のぼりを目印に
おこしください。

●電話/0858-23-1174
●開館時間/9：00～17：00（最終入館/16：40）
●休館日/第１・３・５月曜日（祝日の場合は翌日）、年末年始

　「ドリームちゅうおう人事配置号』ですが、中央会、県内他ＪＡ
も紙媒体での名簿作成を行っていない等の状況をかんがみるととも
に、経費削減、プライバシーの保護等の理由により、昨年から当Ｊ
Ａでも外部への配布を行っておりません。
　人事配置についての情報が必要な場合は、お近くの各支所までお
問い合わせいただきますようお願いいたします。

「ドリームちゅうおう 人事配置号について」

２０１９ ゆりはまJA杯

３，０００円（表彰式、懇親会含む）＋プレー代

開催日 令和元年９月１９日（木）

場 所 旭国際浜村温泉ゴルフ倶楽部 白兎コース

競 技 個人戦 Wぺリア方式

参加料

主 催 JA鳥取中央 東郷支所、羽合支所、泊支所

JA組合員・湯梨浜町民・町内勤務者・JA利用者・関係者の

参加者を募集します。

※お申し込みは８月２３日までにお願いします。

お申込み、お問い合わせは

東郷支所 ３２－２１１１

羽合支所 ３５－３５３１

泊支所 ３４－２５１１

梨の地方発送を承ります！
Ａコープ各店までお問い合わせください。

創業祭を開催します！
Ａコープトピア店

９月20日（金）、21日（土）、22日（日）
Ａコープ赤碕店

９月26日（木）、27日（金）、28日（土）
ぜひお越しください

店舗事業部からのお知らせ

　農業が好きな仲間と一緒に農産物の基礎的な知識
を身につけませんか？
応 募 〆 切：10月25日（金）まで
応募連絡先：ＪＡ鳥取中央農産部果実園芸課（電話 0858-23-3027）

第17期 いきいき農業塾生募集中！

概　要
令和元年10月1日から、消費税の税率が10％に引き上げられます。
また、消費税の引き上げと同時に、低所得者の負担を軽減することを目的として、特定品目の取引について税率（8％）を適用する
「軽減税率制度」が導入されます。
軽減税率の対象となる取引

・飲食料品の譲渡
・新聞の譲渡
　※ここで言う新聞とは、定期購読契約が締結された週2回以上発行される新聞です。
軽減税率制度による影響（主なもの）

●花卉、苗、種もみなどの販売・購入
●素牛など生きた家畜、家畜飼料の販売・購入
●肥料、農薬、その他生産資材、生活資材の購入
●酒類・医薬品の購入
●店内飲食の場合の飲食料品の購入
●委託販売にかかる手数料
●施設（CE・RC）の利用料など

●新聞の購入（※一部売りや増刷注文の場合）
●家の光などの購入

●主食用米、野菜、果実、食肉、生乳、食用鳥卵、
加工食品などの購入

●テイクアウトや宅配などでの飲食料品の購入
●ＪＡや直売所等への米（主食用、醸造用など）、

野菜、果実、（枝）肉など、飲食料用（加工原料
含む）の農畜産物の販売（委託販売含む）

●新聞の購入
　（※定期購読契約で週2回以上発行の場合）

令和元年10月1日～
軽減税率標準税率

現行

全て対象取引

適用時期
区　　分

消費税率 8.0％ 10.0％ 8.0％

※軽減税率制度に伴う免税事業者の判定や簡易課税制度への影響や
　2023年に開始される適格請求書等保存方式（インボイス制度）への対応などが今後必要になります。

消費税法改正（軽減税率制度など）の概要について

第3回あぐりキッズスクールあぐりキッズスクール
　７月６日、湯梨浜クラスの親子３５人は鳥取短期大学の調理実習室で親子料理教室を開きました。
　鳥取短期大学の亀崎教授から指導を受け、地元の新鮮な食材を使い化学調味料を使わない野菜本来の旨みを活かす調理
を学びました。
　慣れない手つきで包丁を握るスクール生も親子で協力し、昆布やかつお節から丁寧に出汁を取りお味噌汁や肉じゃがを作り
ました。
　でき上がった料理を味わった参加者からは「美味しい」「家のお味噌汁と違う」と笑顔で声が上り、料理を通して食や農の大
切さを知り、安心・安全・新鮮な地元食材の美味しさを実感していました。

湯梨浜
クラス
湯梨浜
クラス

ボクにも
やらせてー
ボクにも
やらせてー

気をつけてね気をつけてね

もうちょっと

かな？
もうちょっと

かな？

豆
腐
は
手
の
上
で
き
れ
る
ぜ
！

シェフの風格が
美
味
し
く
で
き
ま
し
た
ー
！

先生お世話になりました

いただきまーす！



葬祭センター

0120ｰ80ｰ9831
TEL（0858）47-0983 
FAX（0858）47-0981

通話料無料
24時間受付

JA鳥取中央 

TEL（0858）47-4300
FAX（0858）47-4320

メモリアルホール
報恩舎

TEL（0858）48-2100
FAX（0858）48-2101

メモリアルホール
福　本

TEL（0858）53-1184
FAX（0858）52-3943

メモリアルホール
あじさい

〒682-0017
倉吉市清谷町2丁目143

〒682-0604
倉吉市福本220-1

〒689-2303
琴浦町徳万282-13

★詳しくは、専用チラシをご請求ください。

◆旅行に関する
　　お問い合わせ・
　　お申し込みは

◆旅行企画・実施
観光庁長官登録旅行業第939号 観光庁長官登録旅行業第939号

松本　恭明 中尾吉徳
株式会社 農協観光 鳥取支店株式会社農協観光代理業 JA鳥取中央旅行センター ☎0857-26-0602☎0858-23-3054

●営業時間：平日AM8：20～PM5：05

（鳥取県知事登録旅行業者代理業第10号）

倉吉市越殿町1409  総合旅行業務取扱管理者 総合旅行業務取扱管理者

5日間

3日間

旅 行 代 金179,800円179,800円 大人お一人様・2名様一室利用・県内各地起点大人お一人様・2名様一室利用・県内各地起点

大人おひとり様、2名様1室利用大人おひとり様、2名様1室利用

旅行出発日

令和元年11月28日㈭、12月5日㈭

旅行実施日 2019年10月23日㈬～25日㈮

一度は見てみたい JA鳥取中央 海外特別企画JA鳥取中央 海外特別企画

JA鳥取中央 国内特別企画

満喫
と

（税込）（税込）（税込）（税込）

旅 行 代 金114,800円114,800円（税込）（税込）（税込）（税込）

※燃油サーチャージは6月1日現在17,600円必要です。
　実施時に変更になる場合があります。
　また、空港諸税が別途10,430円必要です。

パリ
モンサンミッシェル

憧れの
　花の都

シャンゼリゼ大通りの
クリスマスイルミネーションを見学!!

モンサンミッシェル地区に宿泊で楽々
オプションがない全観光・食事付
岡山空港まで送迎バス付き

海と自然の宝庫 東洋のガラパゴス

奄美大島
※1名様1室利用ご希望の際は
　お問い合わせ下さい。
★詳しくは、専用チラシをご請求ください。

東郷支所ＡＴＭ新設のお知らせ

設 置 内 容 店 舗 名
所 在 地
営業時間

東郷支所
東伯郡湯梨浜町中興寺３７８（☎３２-２１１４）
平日 ８：４５～２０：００  土・日・祝日 ９：００～１９：００

　ＪＡ鳥取中央では、令和元年８月21日（水）（予定）に東郷支所ＡＴＭ（店舗内
ＡＴＭ）を下記のとおり新設オープンいたしますので、ご案内申し上げます。

稼働開始日　令和元年8月21日（水）（予定）
参　　　考　❶設置ＡＴＭは硬貨対応・通帳繰越機能付き機種です。
　　　　　　❷「営農口座」、「団体口座」もキャッシュカードを発行できます。

本所北側（旧ポプラ倉吉福吉店）ＡＴＭ移設のお知らせ

設 置 内 容 店 舗 名
所 在 地
営業時間

倉吉支所（本所）
倉吉市越殿町１４０９番地（☎２３-３０９０）
平日 ８：４５～２０：００  土・日・祝日 ９：００～１９：００

　ＪＡ鳥取中央では、本所北側（旧ポプラ倉吉福吉店）ＡＴＭを下記のとお
り本所事務所前に移設いたしますので、ご案内申し上げます。

稼働開始日　令和元年9月28日（土）（予定）
参　　　考　❶設置ＡＴＭは硬貨対応・通帳繰越機能付き機種です。
　　　　　　❷ 「営農口座」、「団体口座」もキャッシュカードを発行できます。
　　　　　　❸ 尚、当ＡＴＭは９月中旬から２週間程度休止となります。

おうちランドリー
自宅でコインランドリーの仕上がり!!

家事をラクにする一歩です。
乾燥時間 52分!
仕上がり ふかふか！
ガス代1回 約63円！

乾燥時間は電気式のなんと1/3！

除菌効果もあるのでとっても安心!

家計に嬉しい低コストで経済的！

メーカー希望小売価格
138,240円（税込）

103,600円（税込）

特別価格

※標準取付工事費別途

お問合せ先 株式会社JA中央サービス
LPガス課 TEL（0858）47-0220RDT-54S-SV

ガス衣類乾燥機

　
交
配
時
の
低
温

や
５
月
の
乾
燥
な

ど
の
懸
念
も
あ
り

ま
し
た
が
、生
産
者

の
努
力
で
二
十
世

紀
梨
は
ハ
ウ
ス
、露

地
と
も
順
調
に
生
育
し
て
い
ま
す
。

　
新
甘
泉
な
ど
新
品
種
の
人
気
も
高
ま
っ
て

い
ま
す
が
、鳥
取
と
い
え
ば
主
役
は
や
は
り
二

十
世
紀
梨
で
す
。県
中
部
に
は
４
つ
の
生
産

組
織
が
あ
り
、
そ
れ
ぞ
れ
が
特
色
を
出
し
、
切

磋
琢
磨
し
な
が
ら
高
品
質
の
梨
を
出
荷
し
て

い
ま
す
。今
年
も
生
産
者
が
自
信
と
誇
り
を

持
っ
て
育
て
た
お
い
し
い
梨
を
お
届
け
し
ま

す
。多
く
の
方
に
自
慢
の
味
を
味
わ
っ
て
ほ
し

い
と
思
っ
て
お
り
ま
す
。

Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
梨
連
絡
協
議
会

　
　
寺
地
政
明 

会
長

　みずみずしい果汁と、爽やかな口当たり。さらにきめの細かい果
肉は梨の王様。
　鳥取県は全国有数の梨どころ。なかでもＪＡ鳥取中央は全国一
の二十世紀梨の産地です。

◎露地二十世紀梨　進物価格（円／箱）　　農産部　果実園芸課

販売期間：８月下旬～９月中旬
【問い合わせ先】

倉吉梨選果場　進物取扱い事務所　☎０８５８－２８－６２８６
東郷梨選果場　進物班　　　　　　☎０８５８－３２－２０１４
大栄梨選果場　　　　　　　　　　☎０８５８－４９－１１７４
琴浦梨選果場　進物係　　　　　　☎０８５８－５３－２４００
※その他、直売所、Ａコープでもお取り扱いしています。

 荷姿 規格 入り玉数 倉　吉 東　郷 大　栄 琴　浦
  ４L ２４玉 ６，５００ ６，７００ ６，１００ ６，１００
 

10㎏
 ３L ２８玉 ６，５００ ６，７００ ５，８００ ６，１００

  ２L ３２玉 ６，０００ ６，２００ ５，６００ ５，８００
  L ３６玉 ５，０００ ５，４００ ４，８００ ５，２００
  ４L １２玉 ４，０００ ４，３００ ３，８００ ３，８００
 

５㎏
 ３L １４玉 ４，０００ ４，３００ ３，５００ ３，８００

  ２L １６玉 ３，７００ ４，０００ ３，３００ ３，６００
  L １８玉 ３，１００ ３，３００ ３，０００ ３，０００

令和元年度  露地二十世紀梨進物価格表

東郷梨の事前検査を行う生産者

進
む
ジ
ョ
イ
ン
ト
栽
培

枝が一直線に並んで実がなり、作業の
省力・簡易化につながる「ジョイント栽培」

品　　種 収穫時期 特　　徴

〈ハウス二十世紀〉 ８月上旬 ハウス栽培でひと足早く真夏に食べられます。

〈なつひめ〉

８月中旬
鳥取県オリジナル品種
平成19年に品種登録
果肉はジューシーで柔らかく、甘みの強い青梨。
青梨特有のシャリ感が特徴。

〈新甘泉（しんかんせん）〉

８月下旬
鳥取県オリジナル品種
平成20年に品種登録
甘みが強く、緻密な果肉の赤梨。
赤梨ですが青梨特有のシャリ感もあります。

〈秋栄（あきばえ）〉 ８月下旬 甘みが強く、熟してくると果肉に蜜状のものが入り
ます。果肉は柔らかでシャリ感があります。

〈二十世紀〉

８月下旬～９月中旬
栽培百年の歴史。あふれる果汁と爽やかな酸味によ
り、コクのある甘さが引き出された調和のとれた
食味。

〈秋甘泉（あきかんせん〉） ９月中旬
鳥取県オリジナル品種
平成21年に品種登録
果汁たっぷりで、とても甘い赤梨。

〈あきづき〉 ９月中旬 幸水・豊水・新高を掛け合わせた品種。フルーティー
な香りが特徴で肉質が柔らかく、甘みが強いです。

〈新興（しんこう〉） 10月 晩生梨の代表品種。濃厚な甘さとわずかに感じる酸
味が人気です。

〈王秋（おうしゅう）〉

10月下旬～11月
ラグビーボールのようなユニークな形
極上の食味の大玉で、糖度は12～13度。甘さとみず
みずしい果肉が楽しめ、翌春まで貯蔵可能です。

〈愛宕（あたご）〉

11月下旬～12月 大きいものは２㎏以上にもなります。肉質は柔らか
く、甘く貯蔵性の良い食べ応え抜群の品種です。

　
高
度
な
技
術
が
必
要
と
さ
れ

て
き
た
栽
培
管
理
の
簡
易
化

と
、
早
期
成
園
化
が
同
時
に
可

能
に
な
る
梨
の
ジ
ョ
イ
ン
ト
栽

培
が
広
が
っ
て
い
ま
す
。具
体
的

な
メ
リ
ッ
ト
と
し
て
は
、植
え
付

け
か
ら
成
園
化
ま
で
の
期
間
が

短
く
、
早
期
の
収
獲
が
期
待
で

き
る
ほ
か
、実
を
な
ら
せ
る
枝
が

一
直
線
に
並
ぶ
た
め
作
業
が
省

力
・
簡
易
化
が
可
能
、
樹
勢
が

均
一
化
し
易
く
長
さ
の
そ
ろ
っ

た
枝
が
得
や
す
い
な
ど
が
あ
り

ま
す
。

　
こ
の
う
ち
、
同
Ｊ
Ａ
で
は
湯

梨
浜
町
内
と
北
栄
町
内
の
２
カ

所
、
東
郷
果
実
部
は
湯
梨
浜
町

内
の
１
カ
所
、ジ
ョ
イ
ン
ト
栽
培

に
よ
る
梨
団
地
に
取
り
組
ん
で

い
ま
す
。新
甘
泉
を
主
に
王
秋

な
ど
を
栽
培
し
て
い
て
、ベ
テ
ラ

ン
生
産
者
や
退
職
就
農
者
、
新

規
就
農
者
が
入
植
し
、
定
植
が

完
了
し
ま
し
た
。多
様
な
担
い

手
が
技
術
研
鑽
し
合
う
団
地
と

し
て
も
注
目
さ
れ
て
い
ま
す
。来

年
以
降
、
順
次
収
穫
を
行
う
計

画
で
す
。



応 募 要 項
①クイズの答え　②ドリームちゅうおう秋号の良かった記事と要望　③お便
りのお題「忘れられない夏休みの思い出」 ④郵便番号・住所・氏名・電話番
号を明記の上、はがき又はFAX・Eメールで下記宛先へご応募ください。

※当選は発送をもってかえさせていただきます。

※③は「ドリームちゅうおう」の誌面にて発表することがありますので、ご了承ください。
　また、ペンネームを希望の方はお書きください。

※個人情報については、プレゼントの送付、及び「ドリームちゅうおう」の
　誌面作り以外には使用しません。

クロスワードパズルクロスワードパズルクロスワードパズル

〒682-0867 倉吉市越殿町1409  ＪＡ鳥取中央 広報課宛
ＦＡＸ ２３－３０７０
E-mail：kouhou@ja-tottorichuou.or.jp

＊各コーナーへは、はがき又はFAX・メールでご応募ください。
  皆様からのたくさんのご応募をお待ちしております。

川柳・お便り・
クロスワードの
応募宛先

応募締切　8月26日（月） 当日消印有効

今月のプレゼント 

タテのカギ ヨコのカギ

7月号の答え

１ 9月1日は－の日。非常持ち出
し袋や避難経路を確認しましょう

２ 高知の名物料理、カツオの－
３ 皮 膚 の 表 面 に あ る 細 か な 模 様。

－の細かい肌
４ 食器を拭く布です
５ いがに守られた実がなります
７ 晴れた十五夜にはとても明るい
９ 矢を射る道具
11 陽の反対語
12 国や地方自治体に納めます
13 首都はモスクワ。大きな国です
15 肉料理に添えたり、刻んでスープ

に浮かべたりする香草
16 傘にも凧（たこ）にもあります
17 バラの茎にある突起

１ テレビのリモコンにはたくさん付
いています

３ なだらかな－が続く丘陵地
６ 合唱部が練習するもの
７ 耳かきと共に行方不明になりやす

いそうです
８ 今からこれじゃ、－が心配だなあ
10 仲人から紹介を受けて、伴侶候補

と会います
14 宴会でグラスをみんなで掲げて…
16 相撲の勝敗を記録した－表
18 ゴホゴホゴホ
19 価格が高くなること
20 煮物などに使う、アルコールを含

む調味料

Ａ Ｂ Ｃ Ｄ E

キモダメシ

二重マスの文字をA～Eの順に
並べてできる言葉は何でしょうか？

「新甘泉（梨）」

■
あ
っ
と
い
う
間
に
中
高
年
に
な
っ

た
今
、体
に
つ
い
た
余
分
な
お
肉
（
ぜ

い
肉
）。
で
き
る
事
な
ら
若
い
時
の
体

形
に
戻
り
た
い
私
。
変
わ
っ
て
ほ
し

く
な
い…

体
形
と
顔
と
髪
。

 

（
テ
ル
テ
ル
さ
ん
）

■
変
わ
っ
て
ほ
し
く
な
い
も
の
は
、

「
近
所
づ
き
あ
い
」
で
す
。

 

（
た
だ
あ
つ
さ
ん
）

■
生
ま
れ
た
時
か
ら
世
話
を
し
て
い

る
孫
達
。
顔
を
見
る
と「
お
ば
あ
ち
ゃ

ん
、
お
ば
あ
ち
ゃ
ん
！
」
と
言
っ
て

寄
っ
て
く
る
。
嬉
し
い
限
り
だ
が
、

大
き
く
な
っ
て
も
変
わ
っ
て
ほ
し
く

な
い
な
ぁ
〜
。 
（
ば
あ
ば
よ
り
さ
ん
）

■
困
っ
た
時
は
、
助
け
合
う
と
い
う

暮
ら
し
の
ス
タ
イ
ル
は
変
わ
っ
て
ほ

し
く
な
い
と
思
い
ま
す
。

 

（
仲
良
し
さ
ん
さ
ん
）

■
田
舎
の
田
園
風
景
が
か
わ
っ
て
き

て
い
ま
す
。
緑
の
田
ん
ぼ
を
見
て
い

る
と
気
持
ち
が
や
す
ら
ぎ
ま
す
。

 

（
ア
ン
ダ
ン
テ
さ
ん
）

■
息
子
が
倉
吉
市
に
就
職
し
、
度
々

訪
ね
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
星
取
県

と
い
う
よ
う
に
星
が
き
れ
い
な
所
。
い

つ
ま
で
も
大
切
に
し
て
ほ
し
い
と
思
い

ま
す
。

 

（
星
空
大
好
き
か
ね
ち
ゃ
ん
さ
ん
）

■
我
が
家
の
５
歳
の
愛
猫（
ぴ
い
ち
ゃ

ん
）
に
毎
日
癒
さ
れ
て
い
ま
す
。
も

う
す
ぐ
シ
ニ
ア
に
な
り
ま
す
が
、
い

つ
ま
で
も
元
気
で
過
ご
し
て
欲
し
い

と
思
い
ま
す
。 （
ぴ
い
ち
ゃ
ん
母
さ
ん
）

■
変
わ
っ
て
ほ
し
く
な
い
の
は
、
体

力
の
衰
え
と
記
憶
力
で
す
。
こ
の
間

ま
で
出
て
き
て
た
の
に
と
悲
し
い
限

り
で
す
。 

（
な
ん
ち
ゃ
ん
さ
ん
）

■
地
球
か
ら
戦
争
を
な
く
し
、
平
和

な
世
界
に
し
て
い
こ
う
と
い
う
心
。

 

（
倉
本
さ
ん
）

■
４
才
の
孫
が
マ
マ
に
食
事
を
作
っ

て
も
ら
っ
た
り
、
絵
本
を
読
ん
だ
り

す
る
と
必
ず
「
あ
り
が
と
う
」
と
言

い
ま
す
。
大
人
に
な
っ
て
も
人
に
感

謝
す
る
気
持
ち
を
忘
れ
な
い
で
ほ
し

い
と
思
い
ま
す
。

 

（
メ
リ
ー
ポ
ピ
ン
ズ
さ
ん
）

■
家
族
や
友
達
の
笑
顔
で
す
。
い
つ

も
元
気
も
ら
っ
て
ま
す
！
あ
り
が
と

う
ご
ざ
い
ま
す
。

 

（
き
ら
き
ら
ぼ
し
さ
ん
）

■
毎
年
恒
例
の
同
窓
会
。
始
め
て
ま

だ
２
回
目
だ
け
ど
、こ
れ
か
ら
も
ず
っ

と
変
わ
ら
ず
続
け
て
い
き
た
い
で
す
。

 

（
り
ら
ち
ゃ
ん
さ
ん
）

【
次
号
の
お
題
】

「
忘
れ
ら
れ
な
い
夏
休
み
の
思
い
出
」

　
と
い
う
事
で
、
次
号
の
お
題
は
「
忘
れ
ら

れ
な
い
夏
休
み
の
思
い
出
」
を
大
募
集
で
す
。

子
供
の
頃
、
夏
休
み
に
な
る
と
、
家
族
で
よ

く
海
水
浴
へ
出
か
け
ま
し
た
。
岩
山
か
ら
海

に
飛
び
込
ん
で
、
海
中
の
生
き
物
を
観
察
し

て
い
る
と
目
の
前
に
２
メ
ー
ト
ル
近
い
イ
ル

カ
が
現
れ
て
ビ
ッ
ク
リ
！
イ
ル
カ
は
ゆ
っ
く

り
近
づ
い
て
き
て
口
先
に
触
れ
る
事
が
で
き

ま
し
た
。
ほ
ん
の
数
秒
間
の
出
来
事
で
し
た

が
忘
れ
ら
れ
な
い
夏
の
思
い
出
で
す
。
み
な

さ
ん
の
「
忘
れ
ら
れ
な
い
夏
休
み
の
思
い
出
」

を
教
え
て
く
だ
さ
い
。
ご
応
募
を
お
待
ち
し

て
お
り
ま
す
。

今月もたくさんのお便りありがとうございました。

を教えて下さい。

変わってほしくないなぁ～と思うもの

今月のお題

読者からの
お便り紹介

応
募
締
切

　４
月
22
日（
月
） 

必
着

暮
ら
し
を

う
た
う
川
柳鈴

木

　公
弘

　選

影
踏
み
の
時
を
忘
れ
て
大
は
し
ゃ
ぎ

　
　
　倉
吉
市

　石
田

　稔
子

戦
争
の
影
が
だ
ん
だ
ん
濃
ゆ
う
な
る

　
　
　湯
梨
浜
町

　川
口

　亜
矢

心
の
隅
に
迷
う
影
か
な
見
え
隠
れ

　
　
　
　倉
吉
市

　鳥
飼
寿
々
子

風
情
な
い
L
E
D
の
つ
く
る
影

　
　
　
　
　明
石
市

　小
田

　慶
喜

サ
ッ
シ
戸
に
見
る
影
に
笑
み
こ
ぼ
れ

　
　
　湯
梨
浜
町

　志
田
美
智
子

月
明
り
一
緒
に
歩
く
影
法
師

　
　
　
　
　
　北
栄
町

　西
村
奈
保
子

バ
イ
バ
イ
と
手
を
振
る
姉
の
後
ろ
影

　
　
　倉
吉
市

　堀

　か
ず
こ

映
り
出
る
影
に
姿
勢
を
教
え
ら
れ

　
　
　
　倉
吉
市

　山
崎
恵
美
代

肝
試
し
小
さ
な
影
に
お
び
え
て
る

　
　
　
　倉
吉
市

　山
松
み
ち
子

盆
間
近
あ
な
た
の
影
を
待
ち
望
む

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　琴
浦
町

　若
松

　伸
子

【
今
月
の
佳
吟
】

※
次
号
の
課
題
は
「 

泳
ぐ 

」
で
す
。
　締
切
8
月
23
日（
金
）必
着

　
住
所
、氏
名（
雅
号
も
フ
ル
ネ
ー
ム
を
記
入
下
さ
い
）、電
話
番

号
、作
品一人
三
句
以
内
を
は
が
き
・Ｆ
Ａ
Ｘ
、ま
た
は
メ
ー
ル
に
お

書
き
の
上
、下
記
応
募
先
へ
お
送
り
く
だ
さ
い
。多
く
の
方
の
応
募

を
お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。

（
評
）　
亡
く
な
ら
れ
た
親
愛
な
る「
あ
な
た
」の
盆
帰
省
を
心
待
ち
に
し
て
お
ら
れ
る

感
情
が
ひ
し
ひ
し
と
伝
わ
る
。故
人
の
ふ
る
里
帰
り
は
春
秋
の
彼
岸
に
も
あ
る

の
だ
が
、お
盆
の
そ
れ
は
、現
世
の
子
ど
も
や
孫
た
ち
が
夏
休
み
を
利
用
し
て
集

う
所
為
か
、賑
や
か
で
解
放
感
さ
え
漂
う
。生
前
に
は
伝
え
ら
れ
な
か
っ
た
思
い

も
あ
ろ
う
。遠
来
の
子
孫
を
寝
か
し
つ
け
た
ら
、新
婚
時
代
の「
あ
な
た
」の
影
と

差
し
向
か
い
に
な
っ
て
、夜
が
白
む
ま
で
語
り
明
か
し
て
ほ
し
い
。久
し
ぶ
り
に

訪
れ
る
で
あ
ろ
う
至
福
の
時
間
を
私
も
期
待
し
て
い
る
。　
　 （
投
句
総
数
55
）

◆
今
後
の
課
題
　「 

運 

」
　締
切
9
月
24
日（
火
）予
定

課
題  

「 
影 
」

▼
特
　集
▲

　
Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
が
全

国
に
誇
る
味
覚
〝
梨
〞

の
シ
ー
ズ
ン
が
や
っ
て

き
ま
し
た
。８
月
か
ら
ハ

ウ
ス
二
十
世
紀
梨
の
出

荷
が
始
ま
り
、８
月
下
旬

に
は
主
軸
の
露
地
栽
培

の
二
十
世
紀
梨
が
出
荷
、

12
月
下
旬
ま
で
生
産
者

が
愛
情
込
め
て
育
て
た

さ
ま
ざ
ま
な
梨
を
消
費

者
の
方
に
お
届
け
し

ま
す
。 い

よ
い
よ〝
梨
〞シ
ー
ズ
ン
が
ス
タ
ー
ト

　
Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
管
内
の
県
中

部
は
全
国
有
数
の
二
十
世
紀
梨

の
産
地
と
し
て
知
ら
れ
、日
本
一

の
生
産
量
を
誇
る
代
表
品
種
。

酸
味
と
上
品
な
甘
さ
の
バ
ラ
ン

ス
が
と
れ
た
爽
や
か
な
味
、シ
ャ

リ
感
と
い
う
特
徴
が
あ
り
、
根

強
い
人
気
が
あ
り
ま
す
。栽
培

の
歴
史
は
１
０
０
年
以
上
あ
り
、

生
産
者
の
高
い
技
術
と
手
間
暇

か
け
た
栽
培
で
歴
史
を
築
き
上

げ
て
き
ま
し
た
。今
シ
ー
ズ
ン
も

ハ
ウ
ス
、露
地
と
も
順
調
に
生
育

し
、
さ
ら
に
大

玉
傾
向
に
あ
り

ま
す
。関
西
を

中
心
に
中
四

国
、関
東
、九
州

な
ど
へ
出
荷

し
、
さ
ら
に
今

年
も
香
港
や
台

湾
、
米
国
な
ど

海
外
へ
の
輸
出

も
予
定
し
て
い

ま
す
。

　
交
配
時
の
低
温

や
５
月
の
乾
燥
な

ど
の
懸
念
も
あ
り

ま
し
た
が
、生
産
者

の
努
力
で
二
十
世

紀
梨
は
ハ
ウ
ス
、露

地
と
も
順
調
に
生
育
し
て
い
ま
す
。

　
新
甘
泉
な
ど
新
品
種
の
人
気
も
高
ま
っ
て

い
ま
す
が
、鳥
取
と
い
え
ば
主
役
は
や
は
り
二

十
世
紀
梨
で
す
。県
中
部
に
は
４
つ
の
生
産

組
織
が
あ
り
、
そ
れ
ぞ
れ
が
特
色
を
出
し
、
切

磋
琢
磨
し
な
が
ら
高
品
質
の
梨
を
出
荷
し
て

い
ま
す
。今
年
も
生
産
者
が
自
信
と
誇
り
を

持
っ
て
育
て
た
お
い
し
い
梨
を
お
届
け
し
ま

す
。多
く
の
方
に
自
慢
の
味
を
味
わ
っ
て
ほ
し

い
と
思
っ
て
お
り
ま
す
。

Ｊ
Ａ
鳥
取
中
央
梨
連
絡
協
議
会

　
　
寺
地
政
明 

会
長

　みずみずしい果汁と、爽やかな口当たり。さらにきめの細かい果
肉は梨の王様。
　鳥取県は全国有数の梨どころ。なかでもＪＡ鳥取中央は全国一
の二十世紀梨の産地です。

◎露地二十世紀梨　進物価格（円／箱）　　農産部　果実園芸課

販売期間：８月下旬～９月中旬
【問い合わせ先】

倉吉梨選果場　進物取扱い事務所　☎０８５８－２８－６２８６
東郷梨選果場　進物班　　　　　　☎０８５８－３２－２０１４
大栄梨選果場　　　　　　　　　　☎０８５８－４９－１１７４
琴浦梨選果場　進物係　　　　　　☎０８５８－５３－２４００
※その他、直売所、Ａコープでもお取り扱いしています。

 荷姿 規格 入り玉数 倉　吉 東　郷 大　栄 琴　浦
  ４L ２４玉 ６，５００ ６，７００ ６，１００ ６，１００
 

10㎏
 ３L ２８玉 ６，５００ ６，７００ ５，８００ ６，１００

  ２L ３２玉 ６，０００ ６，２００ ５，６００ ５，８００
  L ３６玉 ５，０００ ５，４００ ４，８００ ５，２００
  ４L １２玉 ４，０００ ４，３００ ３，８００ ３，８００
 

５㎏
 ３L １４玉 ４，０００ ４，３００ ３，５００ ３，８００

  ２L １６玉 ３，７００ ４，０００ ３，３００ ３，６００
  L １８玉 ３，１００ ３，３００ ３，０００ ３，０００

令和元年度  露地二十世紀梨進物価格表

全国一の生産量を誇る「二十世紀梨」

近年、人気を集める「新甘泉」

東郷梨の事前検査を行う生産者

主
軸
の
二
十
世
紀
梨

ト
ッ
プ
ブ
ラ
ン
ド
を

維
持
す
る
４
つ
の
生
産
組
織

　
梨
の
出
荷
は
二
十
世
紀
梨
が

中
心
で
す
が
、こ
の
ほ
か
に
さ
ま

ざ
ま
な
品
種
が
続
々
と
旬
を
迎

え
ま
す
。近
年
、
最
も
注
目
を
集

め
て
い
る
の
が
赤
梨
の
〝
新
甘

泉
〞。高
い
糖
度
と
シ
ャ
リ
感
で

進
物
と
し
て
も
人
気
が
高
く
、

栽
培
面
積
も
年
々
増
え
、
今
年

も
前
年
（
37
・
１
㌶
）
を
上
回
る

39
・
４
㌶
で
栽
培
し
て
い
ま
す
。

ま
た
、青
梨
の
〝
な
つ
ひ
め
〞、赤

梨
の
〝
秋
甘
泉
〞、
晩
生
品
種
の

〝
王
秋
〞
な
ど
個
性
あ
る
品
種

も
高
評
価
を
得
て
い
ま
す
。

　
管
内
に
は
４
つ
の
生
産
組
織

が
あ
り
、
生
産
者
は
計
５
７
６

人
。主
軸
の
二
十
世
紀
梨
を
含

め
約
20
種
類
を
栽
培
し
て
い
ま

す
。栽
培
面
積
が
一
番
多
い
二
十

世
紀
梨
の
露
地
栽
培
は
１
５
９
・

７
㌶
あ
り
、
36
万
４
千
箱（
１
箱

10
㌔
）、
約
15
億
２
千
万
円
の
販

売
を
計
画
し
て
い
ま
す
。

　〝
東
郷
梨
〞
で
知
ら
れ
る
東

郷
果
実
部
は
〝
二
十
世
紀
梨
〞

の
出
荷
量
で
は
日
本
一
を
誇
り

ま
す
。選
果
場
横
に
造
成
し
た

果
樹
園
の
取
り
組
み
は
国
も
注

目
す
る
事
業
で
、今
後
、栽
培
面

積
を
２
㌶
か
ら
５
㌶
ま
で
増
や

す
予
定
で
す
。ま
た
今
年
も
東

京
の
高
級
果
実
専
門
店
「
新
宿

高
野
」
で
の
試
食
宣
伝
会
を
計

画
し
、９
月
２
、７
日
を
予
定
し

て
い
ま
す
。

　
ハ
ウ
ス
二
十
世
紀
梨
の
出
荷

量
が
一
番
多
い
琴
浦
梨
生
産
部

は
、「
琴
浦
の
梨
」
の
ブ
ラ
ン
ド

名
で
売
り
出
し
て
い
ま
す
。ま

た
、
消
費
者
に
生
産
者
の
お
も

て
な
し
の
心
を
届
け
よ
う
と
商

標
登
録
し
た
「
琴
浦
の
お
も
て

梨
」
も
積
極
的
に
販
売
し
て
い

き
ま
す
。

　
倉
吉
梨
生
産
部
は
、
二
十
世

紀
梨
の
選
果
履
歴
が
分
か
る
シ

リ
ア
ル
ナ
ン
バ
ー
入
り
の
シ
ー

ル
を
１
玉
ず
つ
貼
っ
て
出
荷
し

て
い
る
ほ
か
、
米
国
へ
の
輸
出

に
も
唯
一
取
り
組
ん
で
い
ま

す
。ま
た
、「
旬
鮮
プ
ラ
ザ
満
菜

館
」
に
専
用
コ
ー
ナ
ー
を
設
け
、

倉
吉
の
梨
を
広
く
Ｐ
Ｒ
し
て
販

売
や
進
物
受
け
付
け
を
行
う
予

定
で
す
。

　
大
栄
果
実
部
は
生
産
者
11
人

と
限
ら
れ
た
人
数
で
栽
培
。少

人
数
を
活
か
し
て
、
よ
り
市
場

と
の
連
携
を
密
に
と
る
こ
と
を

可
能
に
し
、消
費
者
の
ニ
ー
ズ
に

あ
っ
た
品
質
の
高
い
梨
を
出
荷

し
て
い
ま
す
。一
人
一
人
が
こ
だ

わ
り
を
持
っ
て
栽
培
し
て
い
る

た
め
、地
元
か
ら
の
根
強
い
人
気

が
あ
り
ま
す
。

進
む
ジ
ョ
イ
ン
ト
栽
培

おいしい二十世紀梨ができるまでおいしい二十世紀梨ができるまでおいしい二十世紀梨ができるまでおいしい二十世紀梨ができるまで

①剪定・誘引 ②交配 ③摘果

④袋掛け⑤収獲⑥選果

枝が一直線に並んで実がなり、作業の
省力・簡易化につながる「ジョイント栽培」

品　　種 収穫時期 特　　徴

〈ハウス二十世紀〉 ８月上旬 ハウス栽培でひと足早く真夏に食べられます。

〈なつひめ〉

８月中旬
鳥取県オリジナル品種
平成19年に品種登録
果肉はジューシーで柔らかく、甘みの強い青梨。
青梨特有のシャリ感が特徴。

〈新甘泉（しんかんせん）〉

８月下旬
鳥取県オリジナル品種
平成20年に品種登録
甘みが強く、緻密な果肉の赤梨。
赤梨ですが青梨特有のシャリ感もあります。

〈秋栄（あきばえ）〉 ８月下旬 甘みが強く、熟してくると果肉に蜜状のものが入り
ます。果肉は柔らかでシャリ感があります。

〈二十世紀〉

８月下旬～９月中旬
栽培百年の歴史。あふれる果汁と爽やかな酸味によ
り、コクのある甘さが引き出された調和のとれた
食味。

〈秋甘泉（あきかんせん〉） ９月中旬
鳥取県オリジナル品種
平成21年に品種登録
果汁たっぷりで、とても甘い赤梨。

〈あきづき〉 ９月中旬 幸水・豊水・新高を掛け合わせた品種。フルーティー
な香りが特徴で肉質が柔らかく、甘みが強いです。

〈新興（しんこう〉） 10月 晩生梨の代表品種。濃厚な甘さとわずかに感じる酸
味が人気です。

〈王秋（おうしゅう）〉

10月下旬～11月
ラグビーボールのようなユニークな形
極上の食味の大玉で、糖度は12～13度。甘さとみず
みずしい果肉が楽しめ、翌春まで貯蔵可能です。

〈愛宕（あたご）〉

11月下旬～12月 大きいものは２㎏以上にもなります。肉質は柔らか
く、甘く貯蔵性の良い食べ応え抜群の品種です。
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　今回の表紙は、河本さん親子♪ 章博さんとつむぎちゃんの年の差はちょうど２９年。そう！ 同
じ誕生日！ 運命を感じますね♡
　章博さんは奥さんとつむぎちゃんの３人暮らし。章博さんの
ご両親と３人でスイカを１１７㌃栽培し、白カブやチンゲンサイ、
今年からキャベツも栽培予定です。昨年１１月に就農し、「作った
スイカを美味しい！ 甘い! と言ってもらえる喜びと、反省を活か
して次の年につなげ、大きくて甘いスイカが作れるよう試行錯
誤できる面白さがありますね」と農業の魅力を話していただき
ました。将来的には、規模拡大や人材雇用も視野に入れた農家
経営を目指しているという章博さん。
　「つむぎの笑顔を見ると疲れも吹っ飛ぶ！」という、溺愛パパと
つむぎちゃんスマイルに幸せをもらった撮影会になりました♡
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河本　章博さん（29歳7か月）、つむぎちゃん（7か月）
コンテンツコンテンツ

02　特集 いよいよ“梨”シーズンがスタート
04　あぐりキッズスクール
05　新規就農者紹介次代を担う ＆ 女性会・青壮年部コーナー
06　トピックス
10　JAイベント情報
11　地域情報発信室 ＆ あなたもチャレンジ！ 家庭菜園
12　直売所NOW！
13　JAinformation
15　川柳 ＆ 読者からのお便り紹介 ＆ クロスワードパズル
16　旬をたべちゃお♪ おうちでごはん！
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かわもと あきひろ

　地域の食と農を中心に、自
然・文化・福祉・健康など様々
なカリキュラムを通じて、ともに
地域で活動しあえる仲間づくり
と大人女子力のアップを目指し
ていく女性のための大学です。

令和元年9月～令和2年7月（１年間）
なし
6，000円　※但し、女性会会員は１，０００円引きで5，０００円
授業内容により、別途負担をいただく場合もあります。
女性会活動に参加いただけます。
JA鳥取中央管内の女性で18歳～概ね４５歳まで
あり（但し、生後4か月からのお子様からが対象となります。）
※有料
２0名（新規優先）
令和元年8月30日（金）
ＪＡ鳥取中央生活部生活福祉課（ルミナール事務局）まで、
電話・専用応募用紙・ＦＡＸにて申し込みください。

受 講 期 間
入　学　金
受 講 料

受講対象者
託 児

募 集 定 員
募 集 締 切
申 込 方 法

■
■
■

■
■

■
■
■

募

　集

　要

　項 お申し込み・お問い合わせ先

ＪＡ鳥取中央　生活福祉課（ルミナール事務局）
〒682-0867 鳥取県倉吉市越殿町1409　TEL.（0858）23－3032　FAX.（0858）23－3061

第９期カリキュラム予定第９期カリキュラム予定

第 1 回

第 2 回

第 3 回
第 4 回

第 5 回

第 6 回

第 7 回
第 8 回

第 9 回
第10回

令和元年9月

10月

11月
12月

令和２年2月

3月

4月
5月

6月
7月

入学式
式終了後、説明会を行います

歴史を学ぼう　
倉吉の廃線跡を歩いて、歴史を学びます

そば打ち体験
野菜の収穫体験
中部管内の農作物を収穫します

ハンドメイド手芸
家の光を使って、手芸をします

肉料理教室
親子で肉料理を学びます

自分たちで考えたカリキュラムを行います
卒業記念制作
卒業の思い出に記念品を作ります

卒業旅行
卒業式

※講演内容・日程につきましては、変更となる場合が
　ございますのでご了承ください。

女性大学『ルミナール』
チャレンジ

してみませんか？

ＪＡ鳥取中央

第９期受講生募集中!

小田　秀 料理探究家
ヘルシー！おしゃれ♥なCaféレシピに定評がある。
安全安心な食材を用いた、健康を意識した料理を探究中。
料理教室を開催している。管理栄養士、サプリメントアドバ
イザー、健康運動指導士などの資格を持つ。おうちでごはん!

立秋を迎えましたが、真夏日の暑い日が続きます。旬の枝豆とトマトを使った一品を紹介します。

　サクッとしたアジと食感のアクセントになる枝豆とフレッシュトマトの組み合わせ
です♪ 香味ソースをかけてサラダ感覚でお召し上がりください。

■作り方

■材　料（4人分）

① 枝豆は、小さじ1（材料外）の塩をよくすり込み、そのまま熱湯に入れて3分ほどゆでる。粗熱が取れたら、さやから外す。
② アジは、1切れをひと口大に切って塩、こしょうをふる。
③ トマトはへたを除いてひと口大のくし型に切り、レタス・青じそは、ひと口大にちぎる。
④ 香味ソースを作る。にんにくとしょうがは、みじん切りにして他の調味料と混ぜ合わせる。
⑤ ②のアジの水気をふき、パン粉をつける。フライパンにオリーブオイルを入れ、アジを両面こんがりと焼く。
⑥ 器に、ひと口大にちぎったレタスを敷き、アジ、トマト、青じそ、枝豆をのせて、香味ソースをかける。

枝豆……………………200g
　　　　　　　　　　（正味100g）
　アジ（三枚おろし）…2尾
　塩・こしょう………少々
　パン粉………………適量
オリーブオイル………適量
トマト…………………大1個
レタス…………………100g
青じそ…………………10枚

〈香味ソース〉
　　酢…………………大さじ3
　　しゅうゆ…………大さじ2
　　みりん……………大さじ2
　　オリーブオイル…小さじ1
　　にんにく…………ひとかけ分
　　しょうが…………ひとかけ分

アジと枝豆とトマトの香味ソースかけ

※


